ZHB6500 GENIUS

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA HASZNALATI UTASITAS
g Blender reczny Botmixer
— m USER MANUAL m INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
z Hand Blender Mixer vertical
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DZIEKUJEMY, ZE ZDECYDOWALI SIE PANSTWO NA ZAKUP BLENDERA ZELMER. MAMY
NADZIEJE, ZE PRODUKT SPELNI PANSTWA OCZEKIWANIA.

OSTRZEZENIE

Przed uzyciem produktu nalezy doktadnie zapozna¢ sie z niniejszg instrukcjg obstugi. Nalezy jg
przechowywaé w bezpiecznym miejscu do uzytku w przysztosci.

OPIS

1 Pokretto regulacji predkosci

2 Przycisk niskiej predkosci / dostosowanie predkosci
3 Przycisk bardzo wysokiej predkosci TURBO

4 Korpus blendera

5 Stopa blendera z ostrzem blendujgcym

6 Pokrywa rozdrabniacza

7 Ostrze rozdrabniacza

8 Pojemnik rozdrabniacza

9 Mechanizm trzepaczki

10 Trzepaczka

11 Pojemnik z miarkg

12 Otwér malaksera z popychaczem

13 Pokrywa malaksera

14 Tarcza do szatkowania, krojenia, rozdrabniania
15 Trzpieh malaksera

16 Ostrze rozdrabiajgce

17 Pojemnik malaksera

18 Korpus przystawki do puree

19 Przystawka do puree

INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Jezeli kabel zasilajgcy jest uszkodzony, producent, jego
pracownik dzialu wsparcia technicznego Iub inni
specjalisci o réwnowaznych kwalifikacjach powinni go
wymieni¢, zeby zapobiec zagrozeniom.

Przestrzega¢ czaséw pracy akcesoriow wskazanych w
ich poszczegdlnych rozdziatach instrukcji obstugi.



Aby wyczysci¢ urzgdzenie, nalezy postepowac zgodnie z
instrukcjami zawartymi w czesci instrukcji poswieconej
czyszczeniu i konserwaciji.

Ostrzezenie: Nieprawidtowe uzytkowanie  grozi
obrazeniami!

Nalezy zachowaC ostroznos¢ podczas korzystania z
ostrzy, oprdzniania pojemnika i podczas czyszczenia.

Nalezy zachowacC ostroznos¢, wlewajgc gorgcy ptyn do
pojemnika do miksowania, poniewaz ptyn moze sie
przela¢ z powodu nagtego dziatania wywotanego parg.

Zawsze nalezy odtgcza¢ mikser od zasilania, kiedy nie
jest w uzyciu, a takze przed montazem, demontazem lub
czyszczeniem.

Nalezy wytgczyC urzadzenie i odtgczyC je od sieci przed
wymiang  jakichkolwiek  akcesoriow lub  przed
koniecznoscig dotkniecia czesci, ktore poruszajg sie w
trakcie korzystania z urzadzenia.

Urzadzenie nie powinno byC¢ uzywane przez dzieci.
Urzadzenie i kabel do niego nalezy trzymacC poza
zasiegiem dzieci.

Urzadzenia mogg uzywaC osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, zmystowych lub umystowych,
lub nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, pod
warunkiem ze sg one nadzorowane lub zostaty pouczone
na temat bezpiecznego uzytkowania oraz sg swiadome
zwigzanego z tym ryzyka.

Dzieci nie mogg uzywac urzgdzenia jako zabawki.

WAZNE OSTRZEZENIA

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i pod zadnym pozorem nie nalezy go uzywac do celéw
komercyjnych lub przemystowych. Wszelkie nieprawidtowe uzytkowanie lub nieprawidiowe obchodzenie sie z
urzgdzeniem spowoduje uniewaznienie gwarancji.



Przed podigczeniem urzadzenia do sieci sprawdzi¢, czy napiecie zasilania jest takie samo, jak wskazane na
tabliczce znamionowej urzadzenia.

W trakcie korzystania z urzagdzenia kabel zasilajgcy nie moze by¢ zaplatany ani owiniety wokdt urzagdzenia.
Nie uzywa¢ urzgdzenia, nie podtgczac go lub odtgczac od sieci, majac mokre rece iflub stopy.
Nie ciagna¢ za przewdd zasilajgcy w celu odigczenia go i nie uzywac¢ go do przenoszenia urzadzenia.

W przypadku jakiejkolwiek awarii lub uszkodzenia natychmiast odtgczy¢ urzgdzenie od sieci i skontaktowac sig z
autoryzowanym dziatem wsparcia technicznego. Aby zapobiec ryzyku i zagrozeniom, nie otwiera¢ urzadzenia.
Naprawy lub inne operacje dotyczace urzadzenia moze wykonywac tylko wykwalifikowany personel techniczny z
oficjalnego dziatu wsparcia technicznego marki.

Eurogama SP. Z 0.0. nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody lub uszkodzenia, ktore moga
wystgpic¢ u ludzi, zwierzat lub przedmiotdw w wyniku nieprzestrzegania powyzszych ostrzezen.

INSTRUKCJE UZYTKOWANIA
BLENDOWANIE Z UZYCIEM POKRETLA PREDKOSCI

Tego akcesorium mozna uzywa¢ do robienia dipdw, sosoéw, zup, majonezu, jedzenia i mieszanych
napojow dla dzieci i oséb starszych, mlecznych shake'éw, itp.

1. Zainstalowac¢ stope blendera z ostrzem blendujgcym naciskajac oba przyciski sprzegajace na korpusie
blendera do czasu unieruchomienia (Rys. 1)

2. Sugerujemy pokrojenie zywnosci w kostki o rozmiarze nie wigkszym niz 15 mm. Umiesci¢ zywno$c¢
przeznaczong do obrébki w pojemniku z miarkg i dodaé troche zimnej przegotowanej wody lub czystej
wody pitnej, mleka, itp. (Rys. 2)

Umiesc¢ podstawke pod pojemnikiem i dodaj zywnos$¢ i wode do pojemnika
3. Podtaczy¢ urzadzenie do sieci elektrycznej
4. Umiesci¢ blender w pojemniku (Rys. 3)

5. Urzadzenie uruchamiamy naciskajac przycisk wysokiej lub niskiej predkosci. Aby zywnos$¢ zblendowac
dobrze i szybko, nalezy jedng rekg trzymac pojemnik a drugg reka wykonywac urzgdzeniem ruchy w gore
i w dét. Jesli chcemy zatrzymac urzadzenie nalezy nacisngé przycisk przetacznika. (Rys. 4)

6. Po pracy odigczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej.
Uwaga
* Nieprzerwany czas pracy nie powinien by¢ dtuzszy niz jedna minuta.

* Dla uzyskania idealnego efektu miksowania za pomoca ostrza, unika¢ uzywania go bez zanurzenia w
ptynie.

JAK KORZYSTAC Z ROZDRABNIACZA

Tego akcesorium mozna uzywa¢ do siekania miesa, imbiru, czosnku oraz przygotowania granulatu z
marchwi, sosu chili, itp.

1. Umiesci¢ ostrze rozdrabniacza w pojemniku rozdrabniacza (Rys. 5)

2. Sugerujemy pokrojenie zywno$ci w odpowiednie ksztatty i rozmiary. Np. pokrojenie miesa w paski 2 cm
X 2 cm x 6 cm, pokrojenie cebuli w 4-6 krazkéw itd. Umiesci¢ przygotowang zywnos$¢é w rozdrabniaczu i
zamkna¢ pokrywe rozdrabniacza. (Rys. 6)

3. Dobrze zatrzasng¢ korpus z pokrywa rozdrabniacza, a nastgpnie podigczy¢ urzgdzenie do zasilania i
wcisng¢ przetgcznik. Kiedy zywno$¢ osiggnie pozgdana teksture, zwolni¢ przycisk przetgcznika. Urzadze-
nie przestanie pracowaé. Na koncu, najpierw odigczy¢ urzadzenie z zasilania, a nastepnie przelaé



przetworzong zywnos$¢. (Rys. 7)

Wskazowki dotyczace eksploatacji:

Przycisku wysokiej predkosci TURBO mozna uzywac przy rozdrabnianiu miesa, wystarczy 10 sekund aby
migso smakowalo lepie;j.

Przycisk niskiej predkosci zalecany jest do rozdrabniania marchwi, imbiru, czosnku i pieprzu. Przetgczenie
trybu pracy na niskg predkos$¢ na okoto 15 sekund moze da¢ lepsze wyniki.

Najlepszy materiat miesny do przetwarzania: chuda wotowina bez $ciegien, chuda wieprzowina bez skory
i kosci. Proporcja tlustego migsa nie powinna przekracza¢ jednej piatej catego rozdrabnianego migsa, w
innym przypadku wptynie na wynik rozdrabniania.

JAK KORZYSTAC Z TRZEPACZKI

1. Umiesci¢ trzepaczke w mechanizmie trzepaczki, a nastepnie umiesci¢ cato$¢ na korpusie blendera.
(Rys. 8)

2. Umiesci¢ biatka jajek z 4-5 jaj w pojemniku, a nastepnie umiesci¢ w nich trzepaczke. Podigczy¢ do
zasilania i ubija¢ z uzyciem przycisku wysokiej predkosci TURBO.. Po uformowaniu piany, zwolni¢ przycisk
przetacznika. Urzadzenie przestanie pracowac¢. Na koncu odtgczyé urzgdzenie z zasilania. (Rys. 9)

Wskazowka:

Optymalna wydajno$¢ po miksowaniu: odwréci¢ kubek do géry nogami, biatko jajka w postaci ptynnej nie
powinno wyptywac.

JAK KORZYSTAC Z MALAKSERA

To urzgdzenie stuzy do szatkowania, krojenia i $cierania marchwi, ogérkéw i innych kruchych i twardych
warzyw i owocow.

1. Zamontowac tarcze do szatkowania, krojenia i $cierania na trzpieniu malaksera, a nastgpnie wtozy¢ jg
do malaksera.

2. W pierwszej kolejno$ci zamontowaé na pojemniku malaksera pokrywe i zablokowaé jg poprzez przekrece-
nie, a w kolejnym kroku na pokrywie zamontowac¢ korpus blendera i zablokowac¢ go poprzez przekrecenie.

Wskazéwka:

Jak zablokowa¢ pokrywe poprzez przekrecenie: Jedng rekg przytrzymaé uchwyt i za pomoca kciuka
nacisng¢ przycisk zwalniajacy. Drugg reka przytrzymac otwor wlotowy pokrywy i obracajgc go w prawo
wkreci¢ go w pojemnik. Nastepnie zdja¢ kciuk z przycisku zwalniajgcego, co spowoduje zablokowanie
dolnego ucha pokrywy. Przy otwieraniu postepowac zgodnie z powyzszymi krokami w odwrotnej kolejnos-
ci.

3. Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania. Jedng reka nacisng¢ wigcznik, a drugg wkitada¢ sktadniki do
malaksera poprzez otwor wlotowy. Jesli artykutdow spozywczych nie da sie docisng¢ palcami, prosze uzyé
popychacza. Po skonczonej pracy nalezy zwolni¢ wigcznik. Urzagdzenie zatrzyma sie. Przed wyjeciem
przetworzonych artykutéw spozywczych nalezy odtgczyé przewdd zasilajacy.

Wskazéwka:

Do szatkowania i krojenia ogdrkéw, ziemniakéw, marchwi, itp., aby osiggna¢ lepsze rezultaty mozna
skorzystac z przycisku niskiej predkosci i przetgczy¢ urzadzenie na najnizsza predkosé.

Do $cierania zywnosci takiej jak czosnek, itp., aby osiggna¢ lepsze rezultaty mozna skorzystac z przycisku
niskiej predkosci i przetgczy¢ urzadzenie na najnizsza predkosc.



JAK KORZYSTAC Z OSTRZA ROZDRABNIAJACEGO MALAKSERA

1. Zatozy¢ ostrze rozdrabniajgce w malakserze, a nastepnie pocigé migso na paski i umiesci¢ w pojemni-
ku.

2. Natozy¢ pokrywe na pojemnik malaksera i przekreci¢ do zablokowania. Podobnie zamontowac i
zablokowacé korpus blendera na pokrywie.

3. Podiaczy¢ do zasilania i wcisng¢ przycisk wysokiej predkosci. Po skonczeniu przetwarzania zywnosci,
odtgczy¢ przewdd zasilajacy i odblokowac pokrywe i jednostke napedzajaca.

4. Wyjaé przetworzong zywnosc.
Uwaga:
Maksymalna waga rozdrabnianego migsa nie moze jednorazowo przekracza¢ 500g.

Tryb ciggtej pracy podczas rozdrabniania migsa powinien by¢ krétszy niz 10 sekund. Przed kolejnym
cyklem pracy nalezy odczeka¢ 2 minuty.

Petny cykl stanowi 10 sekund pracy i 2 minuty przerwy. Po 3 cyklach nalezy odczekaé¢ 30 minut na
ostygniecie silnika.

Wskazowki:

- Przycisku wysokiej predkosci TURBO mozna uzywac przy rozdrabnianiu miesa, wystarczy 10 sekund
aby mieso smakowato lepie;j.

- Niska predkos$¢ jest zalecana przy rozdrabnianiu marchwi, imbiru, czosnku i pieprzu. Dla najlepszych
efektéw zaleca sie prace z niskg predkoscig przez okoto 15 sekund.

- Tluszcz nie powinien przekracza¢ jednej piatej objetosci przetwarzanego miesa. W innym wypadku
negatywnie wptynie to na rozdrabnianie migsa.

JAK KORZYSTAC Z PRZYSTAWKI DO PUREE
Koncowka stuzy do rozdrabniania na puree ugotowanych ziemniakéw i dyni i innych warzyw.
1. Zamocowac¢ koncoéwke do puree na korpusie, a nastepnie zablokowa¢ na korpusie blendera

2. Do pojemnika z ptaskg podstawa, ktérego rozmiar moze unieruchomi¢ przystawke do puree wiozy¢
ugotowane ziemniaki lub inne warzywa

3. Podtgczy¢ urzadzenie do zasilania i wigczy¢ przyciski wysokiej predko$ci TURBO. Po zakonczeniu pracy,
zwolni¢ wigcznik i zdjg¢ koncowke do puree z jednostki napedzajacej, a nastepnie zdjg¢ catos¢ z korpusu.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Przed czyszczeniem odtgczy¢ kabel zasilajacy. Nie dotyka¢ ostrza.

Do wytarcia korpusu blendera uzywac¢ suchej $ciereczki kuchennej. Surowo zabrania si¢ ptukania korpusu
blendera woda lub zanurzania jej w wodzie.

Nie uzywa¢ metalowych lub nylonowych szczotek, $ciernych produktéw gospodarstwa domowego,
rozcienczalnikow lub innych podobnych produktéw czyszczacych do czyszczenia urzadzenia, gdyz moga
uszkodzi¢ strukture jego powierzchni.

Usuwac wszelkie zanieczyszczenia z kabla zasilajgcego przy uzyciu migkkiej, suchej Sciereczki.
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Wymogi dotyczace czyszczenia poszczeg6lnych akcesoriow

Czyszczenie
Szorowanie Ptukanie poprzez Zmywarka Uwagi
zanurzenie

Czyszczenie
akcesoriow

Nie zanurza¢
w wodzie

<
<

X

X

Ostrze miksujgce

Pojemnik z miarg

Nie zanurza¢

Mechanizm trzepaczki !
w wodzie

Trzepaczka

Nie zanurza¢

Pokrywk drabni
okrywka rozdrabniacza w wodzie

Pojemnik rozdrabniacza

Ostrze rozdrabniacza

Pokrywa malaksera

Malakser

Ostrze rozdrabniajgce
w ksztatcie litery S

Tarcza tngca

S| xS |x| K| <L <X

Ostrze do szatkowania,
krojenia, rozdrabniania

SIS X S]] x K] x|X
L[S [X [/ <] x| K| x|X

X

Korpus przystawki
do puree

Nie zanurza¢
w wodzie

<
SIS L[S [X KK x| K] x|X

X
X

Tabela przepiséw

Materiat Czas Predkos¢ | Akcesoria

Namoczona marchewka: 240g - Woda: 360g 10” MAKS. Ostrze miksujgce

Kostki migsa: 200g 10” MAKS. Rozdrabniacz

Biatko jaj: 4-5 jaj 60-90” MAKS. Trzepaczka

Smietanka: 250ml 60-75" MAKS. Trzepaczka

500g miesa 10”7 MAKS. Robot kuchenny z ostrzem w ksztatcie litery S

500g marchewki 50" MIN Robot kuchenny z ostrzem do szatkowania

500g marchewki 50" MIN Robot kuchenny z ostrzem do krojenia

UTYLIZACJA PRODUKTU

Ten produkt jest zgodny z Dyrektywg Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/19/UE w sprawie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE), ktéra okresla ramy prawne
obowigzujgce w Unii Europejskiej w zakresie usuwania i ponownego wykorzystania zuzytych

HE urzadzen elektronicznych i elektrycznych. Nie wyrzucaé tego produktu do $mieci. Odda¢ w
najblizszym punkcie skupu zuzytych urzgdzen elektronicznych i elektrycznych.



WE WOULD LIKE TO THANKS YOU FOR CHOOSING ZELMER,
WE WISH THE PRODUCT PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE.

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT.
STORE THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

1 Speed control knob

2 Low speed button / speed adjustable
3 Turbo high speed button

4 Main unit

5 Blending blade

6 Chopper lid

7 Chopping blade

8 Chopper

9 Whisk support

10 Whisk

11 Beaker

12 Push rod

13 Food processing cup lid

14 Shredding, slicing, grinding blade
15 Cutter

16 S-shaped blade

17 Food processing cup

18 Potato masher unit

19 Potato masher

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced by the
man- ufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in or- der to avoid a hazard.

Respect the operating times of the accessories indicated
in their specific sections of the manual.

Proceed according to maintenance and cleaning section
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of this manual for cleaning.
Warning: potential injury from misuse!

Care shall be taken when handling the sharp cutting
blades , emptying the bowl and during cleaning.

Be careful if hot liquid is poured into the blender as it can
be ejected out of the appliance due to a sudden steaming.

Always disconnect the blender from the supply if it is left
un- attended and before assembling, disassembling or
cleaning.

Switch off the appliance and disconnect from supply
before changing accessories or approaching parts that
move in use.

This appliance shall not be used by children. Keep the
appli- ance and its cord out of reach of children.

Appliances can be used by persons with reduced physi-
cal, sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way
and if they un- derstand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed for home use and should never be used for commercial or industrial use un- der any
circumstances. Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null and void.

Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated on the product
label.

The mains connection cable must not be tangled or wrapped around the product during use.

Do not use the device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands and / or feet wet.

In order to ensure the sealing effect of blending blade, please do not allow the blending blade to work without load.
Do not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle

Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage and contact an official
technical support service. In order to prevent any risk of danger, do not open the device. Only qualified technical
personnel from the brand’s Official technical support service may carry out repairs or procedures on the device.



B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or objects, for the non-ob-
servance of these warnings.

INSTRUCTIONS FOR USE
BLENDING WITH SPEED KNOB

This accessory is special suitable for processing dip, sauce, soup, mayonnaise, baby or aged people food
and mixed drinks, milk shake, etc.

1. Install the mixing blade by pressing both coupling buttons on the main unit until it is fixed (Fig. 1)

2. Cutting the food into cubic block that no more than 15 mm, then put them into beaker and add some cold
boiled water, or drinking water, milk,water,milk,etc. (Fig. 2)

3. Place the cup mat under the beaker add food and water into beaker 3- plug the power cord into power
socket

4. Put the blending blade into beaker (Fig. 3)

5. The product will continue to work by pressing on high or low speed button. In order to blend the food well
and quickly, please use your one hand to hold the beaker, the other hand to hold the main unit to do up
and down reciprocating movement. If you want to stop this product, just press on the switch button. (Fig.
4)

6. Pull the plug out of the power socket after working.

Attention

The continuous working time should less than 1 minute.

In order to ensure the sealing effect of blending blade, please do not allow the blending blade to work
without immersing into liquids.

HOW TO USE THE CHOPPER

This accessory is special suitable for chopping meat, ginger, garlic, and making carrot granule, chili sauce,
etc.

1. Setting the chopping blade into chopper shaft (Fig. 5)

2. Cutting the food material into appropriate shape and size. For example: cut meat into 2cm*2cm* 6¢cm
size; cut onion into 4-6 disc, etc. Put the ready food into chopper and lock the chopper lid. (Fig. 6)

3. Let the main unit turn-lock clasp to the chopper lid, and then plug in and press the switch button. Once
the food material chopped to your expected effect, just hand off the switch button, and the product will stop
working. Finally, you should unplug the power cord firstly and then pour out the processed food. (Fig. 7)

Some operation tips:

High speed button should be used when meat chopping, especially the turbo function, as it only takes
about 10 second and the meat foam taste better.

It is recommended to use low speed button when chopping carrots, ginger, garlic and pepper particles.
Turn to the low speed to work around 15 seconds can get better effect.
The best food material to process meat: Lean beef without tendon, lean pork without pigskin and bone. The

proportion of fat meat should not exceed one fifth of the whole piece of chopping meat, otherwise it will
affect the chopping effect.

13



14

HOW TO USE THE WHISK
1. Inserting the whisk into egg white beating components, and then lock it to the main unit. (Fig. 8)

2. Adding egg whites of 4-5 eggs into beaker, and then put the whisk into it. Plug in and use high speed
button to work. Once the egg white formed foam, hand off the switch button and the product will stop
working. Finally, unplug the power cord. (Fig. 9)

Warm prompt:

The optimum efficiency after mixing: Put the cup upside down, and there is no egg white liquid flow out.

HOW TO USE THE FOOD PROCESSING CUP

This accessory is suitable for carrot, cucumber and other crisp and hard melon, and fruit shredding, slicing
and grinding.

1. Insert the shredding, slicing and grinding blade into cutter, and then put the cutter into food processing
cup.

2. Let the lid turn-lock clasp to the food processing cup first, and the main unit turn-lock clasp to the lid.
Warm prompt:

Tips for turning-lock clasp the lid: Use one hand to hold the handle and with its thumb pressing the release
button. Using the other hand to hold the feed inlet of lid and clockwise rotate it into the cup, then thumb off
the release button, therefore the release button locks the lid button ear. The opening method is opposite.

3. Plug in, then use your one hand to press the switch button, and your another hand to put the ingredient
into food processing cup from the feed inlet of lid. If the food cannot press down by your hand, please use
push rod to operate. After the completion of the processing, you should hand off the switch button. And
when the product stop working, you should unplug the power cord first, then pour out food.

Warm prompt:

For shredding and slicing cucumber, potato, carrot, etc. In order to get better effect, you can use low speed
button and turn to the lowest speed.

For grinding food, such as garlic clove, etc. In order to get better effect, please use low speed button and
turn to the lowest speed.

HOW TO USE THE S-SHAPPED BLADE IN FOOD PROCESSING CUP

1. Place the S-shapped blade into food processing cup, then cut the meat into strip-type and put into the
cup.

2. Lid turn-lock clasp to the food processing cup as well as the main unit turn-lock clasp to the lid

3. Plug and press the high speed button. After finishing processing, unplug the power cord and unlock the
lid and the main unit.

4. Pour out the processed food.
Attention:
Maximum capacity can’t be more than 500g per time when meat chopping.

The continuous working time should be less than 10 seconds when meat chopping. After working one time,
they need to rest for 2 minutes.

Regarding 10 seconds work and 2 minute at rest as a cycle. After continuously working 3 cycles, it must
rest 30 minutes for motor cooling.

Tips:

- High speed button should be used when meat chopping, especially the turbo function, as it takes about



- We recommend you to use low speed button when chopping carrots, ginger, garlic and pepper. Turn to
the low speed to work around 15 seconds can get better effect.

10 second and the meat foam taste better.

- The proportion of fat meat should not exceed one fith of the whole piece of chopping meat, otherwise it
will affect the chopping effect.

HOW TO USE THE POTATO MASHER
This accessory is special for mashing the pumpkin and potato after cooking.
1. Place the potato masher rod onto the reduction gear box, then lock into the main unit

2. Use a flat base container which size can fix the potato masher, put the food after cooking to the
container

3. Plug in and use high speed button to work. When finish, hand off the switch button and take the potato
masher rod off of the unit, them put it off from the reduction gear.

MAINTENANCE AND CLEANING

You should unplug the power cord plug before cleaning. Do not touch the sharp blade.

Please use dry dishcloth to wipe the product body. And it is strictly prohibited to let the main unit rinse
with water or immerse to the water.

Please do not use metal brush, nylon brush, household cleanser, diluent and other similar cleaning sup-
plies to clean this product, as they may damage the product surface structure.

Please use soft dry cloth to wipe the dirt on the power cord.

The cleaning requirements of each functional accessories.
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The cleaning requirements of each functional accessories

Accessories Scrubbing Rinsing Immersion Dishwasher | Remark
& Cleaning cleaning
. v v X X Do not immerse
Blending blade into water
Beaker v X X X
egg white beating v X X X Do not immerse
components into water
whisk v v v v
' Do not immerse
Chopper lid v X X X into water
Chopper v v v v
Chopping blade X v v v
Food Processing cup cover v X b%4 X
Food processing cup v v v v
S-shapped blade X v v v
Cutting disk v v v v
Shredding, slicing,
grinding blade X v v v
Potato masher rod Do not immerse
v v X x into water
Table of recipes
Load Time Speed Accessory
Soaked carrot: 280g — Water: 420g 10” MAX Blender
Dice Meat:300g 10” MAX Chopper
Egg White 4-5 egss 60-90” MAX Whisk
Cream 250ml 60-75" MAX Whisk
500g meat 10” MAX Food processor with S-Shaped blade
500g carrots 50" MIN Food processor with shredding blade
500g carrots 50" MIN Food processor with slicing blade

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and electronic
devices, known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), provides the legal
framework applicable in the European Union for the disposal and reuse of waste electronic

and electrical devices. Do not dispose of this product in the bin, instead going to the electrical

and electronic waste collection centre closest to your home.




DANKE DASS SIE SICH FUR ZELMER ENTSCHIEDEN HABEN WIR WUNSCHEN IHNEN, DASS
UNSER PRODUKT IHRE ERWARTUNGEN ERFULLT UND SIE ZUFRIEDEN STELLT.

WARNUNG

LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG SORGFALTIG DURCH, BEVOR SIE DAS PRODUKT
VERWENDEN. BEWAHREN SIE ES AN EINEM SICHEREN ORT FUR DEN ZUKUNFTIGEN
GEBRAUCH AUF

BESCHREIBUNG

1 Geschwindigkeitsregler

2 Taste fur niedrige Geschwindigkeit / Geschwindigkeitseinstellung
3 Taste fur Hoéchstgeschwindigkeit TURBO
4 Haupteinheit

5 Purierstab

6 Mixbecherdeckel

7 Mixbecher-Schneideklinge

8 Zerkleinerer

9 Schneebesen-Mechanismus

10 Schneebesen

11 Messbecher

12 Stopfer

13 Abdeckung

14 Raspel-, Schneide- und Zerkleinerungsscheibe
15 Schaft

16 Zerkleinerungsscheibe

17 Mixer-Behalter

18 Grundgerat

19 Kartoffelpuffer-Scheibe
SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den
Hersteller, seinen Kundendienst oder eine qualifizierte
Fachkraft ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

Beachten Sie die in den einzelnen Kapiteln der
Bedienungsanleitung angegebenen Betriebszeiten der
Zubehorteile.

Um das Gerat zu reinigen, befolgen Sie die Anweisungen
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im Abschnitt Reinigung und Wartung dieses Handbuchs.

Warnung: Unsachgemalder Gebrauch kann zu
Verletzungen fuhren!

Gehen Sie bei Verwendung scharfer Schneidmesser,
Entleerung des Behalters und Reinigung vorsichtig vor.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie heil3e Flussigkeit in den
Mixbecher giellen, da die FlUssigkeit aufgrund von
dampfinduzierten plotzlichen Wirkungen verschuttet
werden kann.

Trennen Sie den Stabmixer immer von der
Stromversorgung, wenn er nicht in Gebrauch ist sowie vor
Montage, Demontage oder Reinigung.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den
Netzstecker, bevor Sie Zubehorteile wechseln oder Teile
berihren, die sich bei der Verwendung des Gerats
bewegen.

Das Gerat sollte nicht von Kindern verwendet werden.
Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel au3erhalb der
Reichweite von Kindern auf.

Das Gerat kann von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder fehlender Erfahrung und Kenntnissen verwendet
werden, vorausgesetzt, sie werden beaufsichtigt oder
wurden in die sichere Anwendung eingewiesen und sind
sich der damit verbundenen Risiken bewusst. Kinder
durfen das Gerat nicht als Spielzeug benutzen.

WICHTIGE WARNUNGEN

Dieses Gerat ist fiir den Hausgebrauch bestimmt und solite unter keinen Umstanden fiir kommerzielle oder
industrielle Zwecke verwendet werden. Bei unsachgemalem Gebrauch oder unsachgemafRer Handhabung
erlischt die Garantie.

Prifen Sie vor dem AnschlieRen des Produkts, ob die Netzspannung mit der auf dem Produktetikett angegebenen
Spannung Ubereinstimmt.

Wahrend des Gebrauchs darf sich das Netzkabel nicht verheddern oder um das Produkt gewickelt werden.



Das Geréat darf mit nassen Handen o. FiiRen weder benutzt noch ans Netz angeschlossen bzw. vom Netz getrennt
werden.

Ziehen Sie nicht am Verbindungskabel, um es von der Steckdose zu trennen oder es als Tragegriff zu verwenden.

Ziehen Sie im Falle eines Ausfalls oder Schadens sofort den Netzstecker und wenden Sie sich an den offiziellen
technischen Kundendienst. Um jegliches Gefahrenrisiko zu vermeiden, darf das Gerat nicht gedffnet werden. Nur
qualifiziertes technisches Personal des offiziellen technischen Kundendienstes darf Reparaturen oder Eingriffe am
Gerat vornehmen.

B&B TRENDS SL. lehnt jede Haftung fiir Schaden an Personen, Tieren oder Gegenstéanden ab, die aufgrund der
Nichtbeachtung dieser Warnungen entstehen kénnen.

GEBRAUCHSANWEISUNGEN
MIXEN MIT BENUTZUNG DES GESCHWINDIGKEITSREGLERS

Das Gerat kann zur Zubereitung von Dips, Sof3en, Suppen, Mayonnaise, Speisen und Mixgetranken fiir
Kinder und altere Menschen, Milchshakes usw. verwendet werden.

1- Installieren Sie den Pdurierstab, indem beide Kupplungskndpfe an der Haupteinheit zur Fixierung
gedriickt werden (Abb. 1)

2- Wir empfehlen, die Produkte in maximal 15 mm grofRe Wiirfel zu schneiden. Geben Sie das zu verarbei-
tende Lebensmittel in den Messbecher ein und flllen Sie etwas kaltes abgekochtes Wasser oder sauberes
Trinkwasser, Milch usw. hinzu. (Abb. 2)

Stellen Sie den Behalterstander auf und geben Sie Lebensmittel und Wasser in den Behalter ein.
3- SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.
4- Den Mixer in den Behalter stellen (Abb. 3)

5- Starten Sie das Gerat durch Driicken der Taste flir hohe oder niedrige Geschwindigkeit. Um die Produk-
te gut und schnell zu mischen, halten Sie den Behalter mit einer Hand und bewegen Sie den Mixer mit der
anderen Hand auf und ab. Um den Stabmixer zu stoppen, driicken Sie die Umschalttaste. (Abb. 4)

6- Trennen Sie das Gerat nach dem Betrieb vom Netz.
Hinweis
- Die Dauerbetriebszeit des Zubehérs sollte nicht Ianger als eine Minute betragen.

- Um einen perfekten Mischeffekt mit dem Schneidmesser zu erzielen, halten Sie den Purierstab stets in
der Zubereitung eingetaucht.

ANWENDUNG DES ZERKLEINERERS

Dieses Zubehor kann zum Hacken von Fleisch, Ingwer, Knoblauch und zur Zubereitung von Karottenpe-
llets, Chilisauce usw. verwendet werden.

1- Setzen Sie die Messerachse auf die Messerwelle (Abb. 5)

2- Wir schlagen vor, die Produkte in geeignete Formen und Gréf3en zu schneiden. Z.B. Schneiden Sie das
Fleisch in Streifen von 2 cm x 2 cm x 6 cm, Zwiebel in 4-6 Ringe usw. Legen Sie die zubereiteten Lebens-
mittel in den Zerkleinerer und schlieen Sie den Deckel. (Abb. 6)

3- Verbinden Sie das Gehause mit der Abdeckung des Zerkleinerers gut, schlieBen Sie dann das Gerat an
die Stromversorgung an und driicken Sie die Einschalttaste. Wenn die Zubereitung die gewunschte
Konsistenz erreicht hat, lassen Sie die Einschalttaste los. Das Gerat stoppt danach. Zuletzt trennen Sie
zuerst das Gerat von der Stromversorgung und giel3en Sie die Zubereitung um. (Abb. 7)
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Betriebshinweise:

Beim Zerkleinern von Fleisch verwenden Sie die Hochgeschwindigkeitstaste, insbesondere die
Turbofunktion, da dies nur etwa 10 Sekunden dauert und das Fleisch dann besser schmeckt.

Die Niedriggeschwindigkeitstaste wird fir Karotten, Ingwer, Knoblauch und Pfeffer empfohlen. Das
Umschalten auf niedrige Geschwindigkeit fir etwa 15 Sekunden kann bessere Ergebnisse liefern.

Das beste Fleischmaterial fir die Verarbeitung: mageres Rindfleisch ohne Sehnen, mageres Schwein-
efleisch ohne Haut und Knochen. Der Anteil an fettem Fleisch sollte nicht mehr als ein Fiinftel des gesam-
ten Hackfleischs betragen, da er sonst das Ergebnis beeintrachtigt.

VERWENDUNG DES SCHNEEBESENS

1. Legen Sie den Schneebesen in den Antriebsmechanismus und setzen Sie ihn dann auf die Hauptein-
heit. (Abb. 8)

2. Geben Sie das Eiweil} aus 4-5 Eiern in den Behalter und legen Sie dann den Schneebesen hinein. An
die Stromversorgung anschlieBen und mit der Schnelltaste aufschlagen. Sobald sich der Schaum gebildet
hat, lassen Sie den Schaltknopf los. Das Gerat stoppt. Trennen Sie schlieflich das Gerat von der
Stromversorgung. (Abb. 9)

Hinweis:

Optimale Leistung nach dem Mischen: den Becher auf den Kopf stellen, Eiweil in flissiger Form sollte
nicht herausflieBen.

BENUTZUNG DES GERATES

Dieses Gerat wird zum Raspeln, Schneiden und Zerkleinern von Méhren, Gurken und anderem sproden
und harten Gemuse und Obst verwendet.

1. Die Zerkleinerungs-, Schneid- und Raspelscheibe auf den Schaft aufsetzen und in den Mixer einlegen.
2. Zunachst den Deckel auf den Behalter auflegen und ihn durch Drehen verriegeln.
Hinweis:

Verriegelung des Deckels durch Drehen: Den Griff mit einer Hand halten und mit dem Daumen die
Entriegelungstaste driicken. Mit der anderen Hand die Einlass6ffnung des Deckels halten und ihn durch
Drehen im Uhrzeigersinn in den Behélter einschrauben. AnschlieBend den Daumen von der Entriege-
lungstaste nehmen, wodurch das untere Arretierungsteil des Deckels verriegelt wird. Beim Offnen sind die
oben genannten Schritte in umgekehrter Reihenfolge auszufihren.

Das Gerat an die Spannungsversorgung anschlieen. Mit einer Hand den Schalter betatigen und mit der
anderen Hand die Produkte durch die Einlassoffnung des Deckels in das Gerat einlegen. Wenn sich die
Lebensmittelprodukte nicht mit den Fingern driicken lassen, verwenden Sie bitte den Stopfer. Nach der
Zerkleinerung den Schalter loslassen. Das Gerat wird angehalten. Bevor die verarbeiteten Lebensmittel
entnommen werden, ist der Netzstecker zu ziehen.

Hinweis:
Zum Raspeln und Schneiden von Gurken, Kartoffeln, Karotten usw. kénnen Sie die Taste flr niedrige

Geschwindigkeit verwenden und das Gerat auf die niedrigste Geschwindigkeit schalten, um bessere
Ergebnisse zu erzielen.

Zum Zerkleinern von Lebensmitteln wie Knoblauch usw. kénnen Sie fiir bessere Ergebnisse die den
Schalter fir niedrige Geschwindigkeit verwenden und das Gerat auf die niedrigste Geschwindigkeit
schalten.



VERWENDUNG DER ZERKLEINERUNGSSCHEIBE

1. Die Zerkleinerungsscheibe in das Geréat einlegen, anschlieRend das Fleisch in Streifen schneiden und
in den Behalter einlegen.

2. Den Deckel auf den Behalter aufsetzen und ihn zum VerschlieRen drehen. Die Antriebseinheit ebenfalls
auf dem Deckel montieren und verriegeln.

3. Das Gerat an die Stromversorgung anschlieRen und die Hochgeschwindigkeitstaste driicken. Nach der
Zerkleinerung das Netzkabel trennen und den Deckel und die Antriebseinheit entriegeln.

4. Die verarbeiteten Lebensmittel entfernen.

VERWENDUNG DER KARTOFFELPUFFER-SCHEIBE
Die Spitze wird verwendet, um gekochte Kartoffeln und Kirbisse zu Piiree zu zermahlen.

1. Den Kartoffelpuffer-Aufsatz auf dem Grundgerat aufsetzen und anschliefend auf der Antriebseinheit
verriegeln.

2. In den Behalter mit flachem Boden, dessen GroRe die Kartoffelpuffer-Scheibe aufnehmen kann,
gekochte Kartoffeln oder anderes Gemdse einlegen,

3. Das Gerat an die Spannungsversorgung anschliefen und die Hochgeschwindigkeitstasten betatigen.
Nach Beendigung der Arbeit den Schalter loslassen und die Kartoffelpuffer-Scheibe aus dem Antriebsein-
heit und anschlieRend aus dem Grundgeréat herausnehmen.

WARTUNG UND REINIGUNG

Ziehen Sie vor der Reinigung das Netzkabel ab. Die Klinge nicht bertihren.

Wischen Sie den Geratekorper mit einem trockenen Kiichentuch ab. Es ist strengstens verboten, die
Haupteinheit mit Wasser abzuspllen oder in Wasser einzutauchen.

Verwenden Sie keine Metall- oder Nylonblrsten, scheuernde Haushaltsprodukte, Verdiinner oder
ahnliche Reinigungsmittel zur Reinigung des Gerats, da diese die Oberflachenstruktur beschadigen
kénnen.

Entfernen Sie jeglichen Schmutz vom Netzkabel mit einem weichen, trockenen Tuch.
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Vorgaben fiir die Reinigung einzelner Zubehérteile

Reinigung von
Zubehorteilen

Scheuern

Spiilen

Reinigen durch
Eintauchen

Spiilmaschine

Bemerkungen

Mixerklinge

<

v

X

X

Nicht im Wasser
eintauchen

Messbecher

Komponenten zum
Eischnee-Schlagen

Nicht im Wasser
eintauchen

Schneebesen

Deckel des Zerkleinerers

Nicht im Wasser
eintauchen

Zerkleinerer

Klinge des Zerkleinerers

Deckel die Kiichenmaschine

Klichenmaschine

Zerkleinerungsscheibe
in S-Form

Schneidscheibe

S| x| [x[ <] <]« <K

Raspel-, Schneide- und
Zerkleinerungsscheibe

X

| S[S [ X[K[&] X || x|X%X

C [ S [X K] x| K] x|X

Kartoffelpuffer-Scheibe

<

SIS X QK] x| <] x| X

X

X

Nicht im Wasser
eintauchen

Hinweistabelle

Material

Zeit

Geschwindigkeit

Zubehor

Eingeweichte Karotten: 280g — Wasser: 420g

10”

MAX

Mixerklinge

Fleischwiirfel: 300g

10”

MAX

Zerkleinerer

Eiweil 4-5 Essig

60-90”

MAX

Schneebesen

Sahne 250ml

60-75”

MAX

Schneebesen

500g Fleisch

10”

MAX

Kiichenmaschine mit S-formiger Klinge

500g Karotten

50”

MIN

Kichenmaschine mit Raspelmesser

500g Karotten

50”

MIN

Kuchenmaschine mit Schneidemesser

PRODUKTENTSORGUNG

Dieses Produkt entspricht der Richtlinie 2012/19/EU des Europaischen Parlaments und des
Rates Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE), die den rechtlichen Rahmen fir die
Entsorgung und Wiederverwendung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten in der Europais-

Produkt zur néchstgelegenen Sammelstelle fiir gebrauchte Elektrogerate:

chen Union festlegt. Das Produkt nicht mit Kommunalabfallen entsorgen. Bringen Sie dieses




DEKUJEME ZA VYBER ZNACKY ZELMER DOUFAME, ZE VYROBEK SPLNi VASE OCEKAVAN.

VAROVANI

PRED POUZITIM VYROBKU SI PROSIM POZORNE PRECTETE TENTO NAVOD K OBSLUZE A
ULOZTE JEJ NA BEZPECNEM MISTE PRO BUDOUCI POUZITI.

POPIS

1 Voli¢ rychlosti

2 Tlacitko nizké rychlosti / pfizpusobeni rychlosti
3 Tlacitko velmi vysoké rychlosti TURBO
4 Hlavni jednotka

5 Mixovaci Cepel

6 Viko krajece

7 Cepel krajece

8 Kraje¢

9 Mechanismus Slehace

10 Slehag

11 Nadoba s odmérkou

12 Pé&chovadlo

13 Viko robota

14 Kotou€ na strouhani, krajeni, sekani
15 Cep

16 Cepel na strouhani

17 Nadoba robota

18 Korpus

19 Nastavec na pyré

BEZPECNOSTNi POKYNY

Pokud je napajeci kabel poskozen, musi jej vymenit
vyrobce, jeho zaméstnanec oddéleni technické podpory
nebo jiny odbornik s rovnocennou kvalifikaci, aby nedoslo
k ohrozeni.

Dodrzujte provozni doby pfisluSenstvi uvedené v
jednotlivych kapitolach navodu k obsluze.
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P¥i Cisténi zafizeni postupujte podle pokynl obsazenych v
Casti navodu venovaneé cCisteni a udrzbeé.

Vystraha: V dusledku nespravného pouziti mize dojit k
urazu!

Pfi pouzivani ostrych Cepeli, vyprazdinovani nadoby a
béhem Cisténi je nutné dbat na opatrnost.

Pfi nalévani horké tekutiny do mixovaci nadoby je nutné
davat pozor, protoze tekutina zacit pretékat v dasledku
nahlé reakce vyvolané parou.

Pokud mixér nepouzivate a pfed jeho montazi, demontazi
nebo Cisténim jej vzdy odpojte z elektrické zasuvky.

Pfed vyménou jakéhokoli pfisluSenstvi nebo je-li nutné
dotknout se soucasti, které se pfi pouzivani zafizeni
pohybuiji, je nutné zafizeni vypnout a odpojit z elektrické
zasuvky.

Zafizeni nesmi pouzivat deti. Uchovavejte zafizeni a jeho
kabel mimo dosah déti.

Zarizeni mohou pouzivat osoby se omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby
bez zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo
byly pouCeny o bezpeCném pouzivani a jsou si védomy
rizika, které je s tim spojeno.

Nedovolte détem pouzivat zafizeni jako hracku.

DULEZITA UPOZORNENI

Toto zafizeni je ur€eno pro domaci pouziti a za Zadnych okolnosti nesmi byt pouZzito pro komeréni nebo
pramyslové Ucely. Jakékoli nespravné pouziti nebo lub nespravné zachazeni se zafizenim ma za
néasledek ztratu zaruky.

Pred pfipojenim zafizeni k siti zkontrolujte, zda je napajeci napéti stejné, jak je uvedeno na typovém Stitku
zarizeni.

Bé&hem pouzivani zafizeni nesmi byt napajeci kabel zamotany nebo omotany kolem zafizeni.

Mate-li mokré ruce a/nebo nohy, zafizeni nepouzivejte, nepfipojujte je ani neodpojujte od sitové zasuvky.

PFi odpojovani zafizeni ze sitové zasuvky netahejte za pfivodni kabel, nepouZivejte pfivodni kabel k
prenaseni zafizeni.



V pFipadé jakékoli poruchy nebo poskozeni okamzité odpojte zafizeni ze sitové zasuvky a kontaktujte
autorizované oddéleni technické podpory. Aby se zabranilo riziku a ohroZeni, zafizeni neotevirejte.
Opravy nebo jiné zasahy na zafizeni smi provadét pouze kvalifikovany technicky personal z oficialniho
oddéleni technické podpory znacky.

B&B TRENDS SL. nenese odpovédnost za jakékoli Skody nebo poskozeni, ke kterym muaze dojit u lidi,
zvifat nebo pfedmétl v disledku nedodrzeni vy$e uvedenych upozornéni.

NAVOD K POUZITi
MIXOVANI S VYUZITiM VOLICE RYCHLOSTI

Toto prislusenstvi Ize pouzit k pfipravé dipud, omacek, polévek, majonézy, jidel a michanych napoji pro
déti a seniory, mlécnych koktejlt atd.

1. Namontujte mixovaci ¢epel stisknutim obou spojovacich tlagitek na hlavni jednotce, dokud nebude
napevno (Obr. 1)

2. Doporucujeme nakrajet potraviny na kosticky ne vétSi nez 15 mm. Do nadoby s odmérkou viozte
potraviny ur¢ené ke zpracovani a pridejte trochu studené prevarené vody nebo &isté pitné vody, mléka,
apod. (Obr. 2)

Umistéte pod nadobu podnos a viozZte potraviny a vodu do nadoby
3. Zapojte zafizeni do elektrické zasuvky
4. Vlozte mixér do nadoby (Obr. 3)

5. Zafizeni se zapina stisknutim tladitka vysoké nebo nizké rychlosti. Pro spravné a rychlé smichani
potravin pfidrzujte jednou rukou nadobu a druhou rukou pohybujte zafizenim nahoru a doll. Chcete-li
zafizeni zastavit, stisknéte tlacitko prepinace. (Obr. 4)

6. Po praci odpojte zafizeni od elektrické zasuvky.

Upozornéni
» NepferuSovana prace pfislusenstvi nesmi byt delSi nez jedna minuta.

* Pro dosazZeni idealniho vysledku mixovani pomoci Eepele se snazte ji neponofovat do tekutiny.

JAK POUZIVAT KRAJEC

Toto pfisluSenstvi mGzete pouzit k mélnéni masa, drceni zézvoru, ¢esneku a vyrobé mrkvovych granuli,
chilli omacky apod.

1. Nasadte Cepel krajece na hfidel krajece (Obr. 5)

2. Doporucujeme nakrajet potraviny na kousky vhodného tvaru a velikosti. Napf. maso nakrajejte na
prouzky 2 cm x 2 cm x 6 cm, cibuli na 4-6 platk( atd. Takto pfipravené potraviny vioZte do krajece a zaviete
viko krajece. (Obr. 6)

3. Viko a télo krajeCe musi zacvaknout a pak pfipojte zafizeni do elektrické zasuvky a stisknéte pfepinac.
Jakmile potraviny dosahnou pozadovanou strukturu, uvolnéte tladitko prepinace. Zafizeni prestane
pracovat. Nakonec odpojte zafizeni od elektrické zasuvky a pak prelijte zpracovanou potravinu. (Obr. 7)
Provozni pokyny:

Tlagitko vysoké rychlosti pouzivejte pfi mélnéni masa, zejména funkci turbo, protoze to trva jen asi 10
vtefin zlepSuje chut masa.

Tlacgitko nizké rychlosti se doporucuje k drceni mrkve, zazvoru, ¢esneku a pepre. Prepnuti provozniho
rezimu na nizkou rychlost na dobu 15 vtefin mGze pfinést lepsi vysledky.
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Nejlepsi druhy masa ke zpracovani: libové hovézi maso bez $lach, libové vepfové maso bez kiiZe a kosti.
Podil tuéného masa by nemél pfesahnout pétinu veskerého mletého masa, v opaéném pfipadé to ovlivni
vysledek mleti.

JAK POUZIVAT SLEHAC
1. Vlozte Sleha¢ do pohonného mechanismu a pak umistéte celek na hlavni jednotce. (Obr. 8)

2. Do nadoby vloZte bilek z 4-5 vajec a pak v nich umistéte Slehac. Zapojte zafizeni do elektrické zasuvky
a Slehejte s pouzitim tlacitka vysoké rychlosti. Po vytvofeni pény uvolnéte tlaCitko pfepinace. Zafizeni
prestane pracovat. Nakonec odpojte zafizeni od elektrické zasuvky. (Obr. 9)

Tip:

Optimalni efekt po mixovani: obratite-li hrnek dnem vzharu, uslehany vaje¢ny bilek by nemél vytékat.

JAK POUZIVAT KUCHYNSKY ROBOT
Toto zafizeni je uréeno k strouhani, krajeni a tfeni mrkve, okurek a dalSi kfehké a tvrdé zeleniny a ovoce.
1. Namontujte kotou¢ na strouhani, krajeni a tfeni na €ep a pak ji viozte do robota.

2.V prvni fadé namontujte na nadobé& kuchyriského robota viko a oto¢enim je uzavrete, v dalSim kroku
namontujte na viko pohonnou jednotku a upevnéte ji oto€enim.

Tip:

Jak uzavfit viko oto€enim: Jednou rukou uchopte rukojet a palcem stisknéte uvolfiovaci tlacitko. Druhou
rukou podrzte plnici otvor vika a ota€enim ve sméru hodinovych rucicek je zasroubujte do nadoby. Pak

sejméte palec z uvolfovaciho tlacitka, ¢imz dojde k zablokovani spodniho ucha vika. P¥i otevirani
postupujte v souladu s vySe uvedenymi kroky v opaéném poradi.

3. Zapojte zarizeni do elektrické zasuvky. Jednou rukou stisknéte vypina¢ a druhou rukou vkladejte
suroviny do robotu plnicim otvorem ve viku. Pokud nelze suroviny zatlacit prsty, pouzijte prosim péchovad-
lo. Po ukonéeni prace povolte vypina¢. Zafizeni se zastavi. Pfed vyjmutim zpracovanych potravin
vytahnéte privodni kabel ze zasuvky.

Tip:

Pro lepsi vysledky pfi strouhani a krajeni okurek, brambor, mrkve apod. muzete vyuzit tladitko nizké

JAK POUZIVAT SEKACI CEPEL KUCHYNSKEHO ROBOTA
1. Nasadte sekaci epel do kuchyriského robota, pak nakrajejte maso na prouzky a vlozte do nadoby.

2. Nasadte viko na nadobu robota a oto€enim uzavrete. Pak namontujte na viko a zajistéte pohonnou
jednotku.

3. Zapojte do elektrické zasuvky a stisknéte tladitko vysoké rychlosti. Po skonéeni zpracovani potravin
vytahnéte privodni kabel ze zasuvky a odjistéte viko a pohonnou jednotku.

4. Vyjmout zpracované potraviny.
Poznamka:
Maximalni hmotnost sekaného masa nesmi jednorazové presahnout 500 g.

Nepretrzitd prace robota pfi sekani masa musi byt krat$i nez 10 vtefin. Pfed dal$im pracovnim cyklem je
nutné vyckat 2 minuty.

UplIny cyklus tvoFi 10 vtefin prace a 2 minuty piestavky. Po 3 cyklech je nutné vy&kat 30 minut, aZ motor
vychladne.



Tipy:

- Vysokorychlostni tlacitko nejlépe vyuzivejte k sekani masa, zejména funkci turbo, protoze trva pfiblizné
jen 10 vtefin a propUjcuje zpracovanému masu lepsi chut.

- Nizka rychlost se doporucuje sekani mrkve, zézvoru, esneku a pepre. Pro dosazeni nejlepSich vysledka
se doporucuje pouzit nizkou rychlost po dobu asi 15 vtefin.

- Tuk nesmi tvofit vice nez jednu pétinu objemu zpracovavaného masa. V opa¢ném pfipadé to negativné
ovlivni sekani masa.

JAK POUZIVAT NASTAVEC NA PYRE
Nastavec slouzi k drceni uvarenych brambor a dyné pro pfipravu pyré.
1. Pripojte nastavec na pyré k télu a pak zajistéte na pohonné jednotce

2. Do nadoby s plochym dnem o velikosti, ktera umozni upevnéni nastavce na pyré, vlozte uvafené
brambory nebo jinou zeleninu

3. Zapojte zafizeni do elektrické zasuvky a zapnéte vysokorychlostni tlagitko. Po skon&eni prace uvolnéte
tlacitko a sejméte nastavec na pyré z pohonné jednotky. Potom sejméte celou jednotku z téla.

UDRZBA A CISTENI

Pred ¢isténim odpojte napajeci kabel. Nesahejte na cepel.

K otfeni téla spotrebie pouzijte suchou kuchyriskou utérku. Je pfisné zakazano oplachovat hlavni
jednotku vodou nebo ji ponofit do vody.

K ¢isténi spotiebice nepouzivejte kovové ani nylonové kartace, brusné vyrobky pro domacnost, fedidla
nebo jiné podobné Cistici prostredky, protoZe by mohly poskodit strukturu jeho povrchu.

Veskeré necistoty z napajeciho kabelu odstrante mékkou, suchou utérkou.
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Pozadavky na ¢isténi jednotlivého prislusenstvi

Cisténi
prislusenstvi

Drhnuti

Oplachovani

Cisteni
ponofenim

Mycka nadobi

Poznamky

Mixovaci ¢epel

<

v

X

X

Nenamacet
do vody

Néadoba s odmérkou

Dily na Slehani
vaje¢ného bilku

Nenamacet
do vody

Slehad

Viko krajece"

Nenamacet
do vody

Kraje¢

Cepel krajece

Kuchyrisky robot Viko

Kuchyrisky robot

Sekaci ¢epel ve
tvaru pismene S

Rezaci epel

AR S I N N 2 S SN IR SR SRR

Cepel na strouhani,
krajeni, sekani

X

[ S| [L X[ <] xX|<K] x|x

C SIS X ][] x| K| x|X

Nastavec na pyré

<

SIS ][ XK K] x| ] x|Xx

X

X

Nenamacet
do vody

Tabulka receptu

Potravina

Rychlost

Prislusenstvi

Namocena mrkev: 240g - Voda: 360g

10”

MAX

Mixovaci ¢epel

Kostky masa: 200g

10”

MAX

Kraje¢

Vajec¢ny bilek: 4-5 vajec

60-90"

MAX

Sleha¢

Smetana: 250ml

60-75"

MAX

Slehad

500 g masa

10”

MAX

Kuchyrisky robot s ¢epeli ve tvaru S

500 g mrkve

50"

MIN

Kuchyrisky robot se skartovacim ostfim

500 g mrkve

50"

MIN

Kuchynisky robot s krajecim nozem

LIKVIDACE PRODUKTU

Tento vyrobek je v souladu se smérnici Evropského parlamentu a Rady 2012/19/EU o
odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ), ktera stanovi pravni ramec platny
v Evropské unii v rozsahu likvidace a opétovného vyuziti pouzitych elektrickych a elektronic-

sbérné nebo vykupné odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich.

kych zafizeni. Nevyhazuijte tento vyrobek do domovniho odpadu. Odevzdejte jej v nejblizsi




DAKUJEME VAM, ZE STE SI VYBRALI ZELMER VERIME, ZE VYROBOK SPLNi VASE
OCAKAVANIA.

VAROVANIE

PRED POUZITIM VYROBKU SI DOKLADNE PRECITAJTE NAVOD NA POUZIVANIE, KTORY SI
UCHOVAJTE NA BEZPECNOM MIESTE, ABY STE HO MOHLI POUZIT AJ V BUDUCNOSTI

OPIS

Otoc¢ny regulator rychlosti

Tlacidlo pre nizku rychlost /prispdsobenie rychlosti
Tlacidlo na najvysSiu rychlost TURBO

Pohonna jednotka

Mixovaci nadstavec

Veko nadoby na sekanie

NozZe sekacika

Sekacik

Mechanizmus $lahacieho nadstavca

© 00 N O O~ W N -

10 Srahacia metlicka

11 Nadoba s mierkou

12 Tlaény valec

13 Veko kuchynského robota

14 Kotu¢ na struhanie, krajanie, sekanie
15 Hriadel

16 Sekaci néz/sekacik

17 Misa kuchynského robota

18 Telo spotrebica

19 Nadstavec na pyré a kasu

BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Poskodeny sietovy kabel mdze vymenit iba vyrobca,
autorizované servisné centrum alebo kvalifikované osoby,
aby nedoslo k ohrozeniu.

Dodrziavajte prevadzkovy Cas urCeny pre prislusenstvo,
uvedeny pre jednotlivé Casti v navode na ich pouzivanie.
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Pri  Cisteni spotrebiCa postupujte podfa pokynov
uvedenych v Casti navodu o Cisteni.

Varovanie: Nespravne pouzivanie mbze spobsobit
zranenia!

Pri manipulacii s ostrymi predmetmi, vyprazdriovani
nadoby a pocas Cistenia postupujte opatrne.

Pri vlievani horucej tekutiny do nadoby na mixovanie
postupujte opatrne, aby sa tekutina nepreliala nasledkom
nahleho pbésobenia pary.

Ak spotrebi€ nepouzivate, pred montazou, demontazou
alebo pred Cistenim, vzdy ho odpojte z nap3jania.
Spotrebi€ vzdy odpojte z napajacej siete pred vymenou
akychkolvek Casti prislusenstva alebo pred nevyhnutnym
kontaktom s rotujucimi Castami po€as chodu spotrebica.

Zabrante detom v manipulacii so spotrebicom. Spotrebi¢
aj kabel uchovavajte mimo dosahu deti.

Zariadenie mbézu pouzivat osoby so znizenou fyzickou,
zmyslovou alebo duSevnou schopnostou, alebo osoby
bez skusenosti a poznatkov, pod podmienkou, ze su pod
dohfadom alebo boli pouCené o bezpeCnom
prevadzkovani a uvedomuiju si riziko.

Zabrante detom pouzivat spotrebiC ako hracku.

DOLEZITE UPOZORNENIE

Zariadenie je uréené na pouzivanie v domacnostiach, nikdy ho nepouZivaijte pre komercné ani priemyselné ucely.
Nespravne pouzivanie alebo nevhodné zaobchadzanie s vyrobkom bude mat za nasledok zrusenie zaruky a
zodpovednosti.

Pred pripojenim vyrobku skontrolujte, ¢i je sietové napatie zhodné alebo v hraniciach napatia uvedeného na
etikete vyrobku.

Napajaci kabel sa pocas prevadzky nesmie zamotat’ ani ovinut okolo pristroja.

Nepouzivaijte, nepripdjajte ani neodpdjajte spotrebi¢ z napajacej siete mokrymi rukami a/alebo chodidlami.

Ak chcete odpajit’ spotrebi€ z elektrickej zasuvky, netahaijte za sietovy kabel ani ho nepouzivajte ako drziak pri
manipulacii.

V pripade poruchy alebo poskodenia, spotrebi¢ okamzite odpojte zo siete a kontaktujte autorizované oddelenie
technickej pomoci. Zariadenie neotvarajte, aby ste predisli riziku vzniku nebezpecenstva. Servis a opravy zariade-



nia mézu vykonavat iba kvalifikovani technicki pracovnici autorizovaného technického servisu znacky.

B&B TRENDS SL. nie je zodpovedna za Ziadne Skody, ktoré mézu vznikndt fludom, zvieratam alebo na predme-
toch z dévodu nedodrziavania tychto upozorneni riadnym spésobom.

NAVOD NA POUZIVANIE
MIXOVANIE PRI POUZITi REGULATORA RYCHLOSTI

Téato Cast prislu§enstva sa méze pouzivat na pripravu dipov, omacok, polievok, majonézy, varenych jedal
a mieSanych napojov pre deti a seniorov, mlie€nych koktailov atd'.

1. Stlacte obe spajacie tlacidla na pohonnej jednotke a mixovaci nadstavec nasurite na pohonnu jednotku
az kym nebude pevne zaisteny (Obr. 1)

2. Odporu¢ame nakrajat’ suroviny na mensie kocky cca. do 15 mm.

Surovinu, ktoru chcete pokrajat umiestnite v nadobe s ryskou a prilejte trochu prevarenej studenej vody
alebo Cistej pitnej vody, mlieka, atd. (Obr. 2)

Nadobu podlozte tackou a do nadoby pridajte suroviny a vodu
3. Spotrebi€ pripojte do napajacej siete
4. Mixér ponorte do nadoby (Obr. 3)

5. Spotrebi¢ spustite stlacenim tlacidla pre vysoku alebo nizku rychlost. Pre rychle a kvalitné zmixovanie
surovin odporu¢ame jednou rukou si pridrziavat nadobu a druhou rukou pohybovat spotrebi€¢om smerom
hore a dolu. Ak chcete spotrebi¢ zastavit, stlacte prepinac (Obr.4).

6. Po praci odpojte spotrebi¢ z napajacej siete.
Upozornenie
* Nepretrzity chod prislusenstva by nemal byt dlh§i ako jedna minuta.

« Ostrie pred pouzitim ponorte do vody, vdaka tomu budu Vase suroviny dokonale zmixované.

AKO POUZIVAT SEKACIK

Tato Cast' prisluSenstva sa méze pouzivat na sekanie méasa, zazvoru, cesnaku a pripravu granulatu z
mrkvy, chilli omacky, atd.

1. N6z zaistite na hriadeli sekacika (Obr. 5)

2. Odporu¢ame suroviny nakrajat na vhodné tvary a velkost. Napr. méso nakrajat’ na pasiky 2 cm x 2 cm
x 6 cm, cibulu nakrajat na 4 az 6 krdzkov atd. Pripravené suroviny vloZte do sekacika zavrite veko sekaci-
ka (Obr.6)

2. Dobre priklapnite veko na korpus sekacika a spotrebi¢ pripojte do sietového napajania, zapnite
prepina¢. Ked maju suroviny pozadovanu texturu, uvolnite tlacidlo prepinaca. Spotrebi¢ prestane
pracovat. Na konci, najskor spotrebi€ odpojte z napajania a nasledne prelejte spracované suroviny do inej
nadoby. (Obr. 7)

Odporucania pri prevadzkovani:

Na sekanie masa pouzivajte tlacidlo pre vysoku rychlost, predovSetkym funkciu turbo, pretoze to trva iba
cca. 10 sekund a vdaka tomu bude mat maso kvalitnej$iu chut.

Na pripravu mrkvy, zézvoru, cesnaku a korenia sa odporuc¢a pouzivat' tlacidlo pre nizku rychlost. Zmena
rezimu na nizku rychlost na cca. 15 sekind méze viest k lepSiemu vysledku.

Najlepsie masové suroviny na spracovanie: chudé hovadzie maso bez $liach, chudé bravéové maso bez
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koZe a bez kosti. Pomer mastného méasa by nemal byt vy$Si ako patina vSetkého sekaného masa, v
opacnom pripade to ovplyvni vysledok sekania.

AKO POUZIVAT SLACHAC
1. Slaha¢ nasufite na pohonnt jednotku a nasledne ho vlozte do hlavnej jednotky (Obr. 8)

2. Bielka zo 4-5 vajec umiestnite do nadoby a ponorte do nich $laha¢. Spotrebi¢ zapojte do napéjania a
Slahajte na vysokej rychlosti. Po vytvoreni snehu, uvolnite tladidlo prepinaca. Spotrebi¢ prestane
pracovat. Po vyslahani odpojte spotrebi¢ z napajania. (Obr. 9)

Odporuéania:

Optimalny vykon mixovania: ak otoCite nadobu na $lahanie hore dnom, sneh v nej pevne zostane bez
pohybu a bez stekania.

AKO POUZIVAT KUCHYNSKY ROBOT

Spotrebic¢ je uréeny na struhanie, krajanie a jemné rozotieranie mrkvy, uhoriek a dal$ich plodov makkého
a tvrdého ovocia a zeleniny.

1. Nasurnite kotU¢ na strahanie, krajanie a rozotieranie na hriadel, a vloZte ho do spotrebica.

2. Najskor pripevnite na misu kuchynského robota veko/kryt a otoénym pohybom ho zablokuijte, v dalSom
kroku k veku pripevnite hnaciu jednotku a oto€énym pohybom ju zaistite.

Tip:

Spodsob na zaistenie veka oto¢nym pohybom: Jednou rukou pridrzte drziak a palcom stlacte spomalujuce
tla¢idlo. Druhou rukou pridrzte plniaci otvor veka a ota€avym pohybom smerom doprava ho priskrutkujte
na misu. Uvolnite palec na spomalovacom tlaCidle, zablokujete tym dolné ucho veka. Pri otvarani postupu-
jte podla uvedeného postupu v opaénom poradi.

3. Spotrebi¢ pripojte k zdroju napajania. Jednou rukou stlacte spina¢ a druhou rukou vkladajte suroviny do
plniaceho otvoru na veku spotrebi¢a. Ak sa suroviny nedaju dotlacit prstami, pouzite tlaény valec. Po
skonceni prace uvolnite tladidlo spinaca. Spotrebi¢ prestane pracovat. Pred vybratim spracovanych
surovin odpojte napajaci kabel napajacieho zdroja.

Tip:

Na struhanie a krajanie uhoriek, zemiakov, mrkvy, a pod., pre lepsi vysledok pouzite tladidlo nizkej
rychlosti a zariadenie prepnite do prevadzky s najnizSou rychlostou.

Na jemné rozotrenie surovin ako je cesnak, a pod., pre lepsi vysledok pouzite tlacidlo nizkej rychlosti a
zariadenie prepnite do prevadzky s najnizSou rychlostou.

AKO POUZIVAT SEKACIEHO NOZA V KUCHYNSKOM ROBOTE
1. Ostrie sekacika nasadte do kuchynského robota a méso nakrajané na pasiky viozte do misky.

2. Nasadte veko na misu spotrebi¢a a oto€nym pohybom ju zaistite. Podobnym spésobom namontujte a
zaistite hnaciu jednotku na veko.

3. Spotrebi¢ pripojte k zdroju napajania a stlacte tlacidlo vysokej rychlosti. Po skonéeni spracovania
surovin, odpojte kabel z napajacieho zdroja a odistite veko a hnaciu jednotku.

4. Vyberte spracované suroviny.
Upozornenie:
Jednorazova maximalna hmotnost sekaného masa nesmie byt vyssia ako 500 g.

Doba nepretrzitého chodu pri sekani/drveni masa by nemala byt dihSia ako 10 minat. Medzi pracovnymi
cyklami spotrebi€a robte 2 minutové prestavky.
Uplna pracovna prevadzka spotrebica je 10 sekind prevadzky a 2 minuty prestavky. Po troch pracovnych
cykloch pockajte 30 minut, aby vychladol motor.



Tipy:

- Tlacidlo vysokej rychlosti, predovSetkym funkcia turbo, je najvhodnejSie na sekanie mésa, pretoze trva
cca. 10 sekund a spracovavanym masovym surovinam dodava kvalitnej$iu chut’.

- Pri rozotierani mrkvy, zéazvoru, cesnaku a korenia sa odporuca nizka rychlost. Na dosiahnutie najlepSie-
ho efektu sa odporuc¢a praca po dobu cca. 15 sekund pri nizkej rychlosti.

- Obsah tuku nesmie byt vy$si ako jedna patina objemu spracovaného masa. V opa¢nom pripade to bude
mat negativny vplyv na sekanie méasa.

AKO POUZIVAT NADSTAVEC NA PYRE A KASU
Nadstavec sa pouziva na pripravu pyré z uvarenych zemiakov a tekvice.
1. Nadstavec na pyré a kasu pripevnite k telu spotrebi¢a a zaistite ho na hnacej jednotke.

2. Do misky s plochym dnom, ktorej velkost mbze znehybnit pohyb nadstavca na pyré, vlozte uvarené
zemiaky alebo inu zeleninu.

3. Spotrebi¢ pripojte k zdroju napajania a stlacte tlacidlo vysokej rychlosti. Po skonéeni prace uvolnite
spina¢ a nadstavec na pyré a kasu zlozte/odmontujte z hnacej jednotky, nakoniec celok zlozZte z tela
spotrebi¢a.

UDRZBA A CISTENIE

Spotrebi¢ pred Cistenim odpojte zo zasuvky. Nedotykajte sa ostria.

Na utretie korpusu spotrebica pouzite suchi kuchynsku handri€ku. Pohonnu jednotku nikdy neponarajte
do vody ani ju neumyvaijte pod priadom vody. Nepouzivajte kovové ani nylonové kefky, abrazivne
produkty do domacnosti, riedidla ani iné podobne Cistiace latky, pretoze mézu poskodit' Strukturu
povrchu spotrebica. VSetky necistoty z napajacieho kabla odstrante pomocou makkej suchej handricky.
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Poziadavky na Cistenie jednotlivych casti prislusenstva

Cistenie
prislusenstva

Cistenie Umyvacka

Odmast'ovanie |Oplachovanie| ; ?
P ponorenim riadu

Upozornenie

v X X Neponarajte
do vody

<

Mixovaci nadstavec

Néadoba s ryskou

Neponarajte
do vody

Casti na §lahanie
vajecnych bielkov

Sraha¢

Neponarajte

Veko sekacika do vody

Sekacik

NoZe sekacika

Veko Kuchynsky
robot/malaxér

Kuchynsky robot/malaxér

Sekaci ndz v tvare
pismena S

Rezaci kotu¢
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C SIS X[ KK x| K] x|X
QSIS [X K] x| <] x| X

N6z na strahanie,
krajanie, drvenie

X

S QS| [X K] <] x| &] x|X

Neponarajte
do vody

<
x
x

Nadstavec na pyré a kasu

Tabulka receptov

Surovina Cas Rychlost’ Prislusenstvo

Namocena mrkva: 2409 - Voda: 360g 10” MAX Mixovaci nadstavec

Masové kocky: 200g 10” MAX Sekacik

Vaje¢né bielka: 4-5 vajec 60-90” MAX Srahag

Slahacgka: 250ml 60-75" | MAX Slahag

500 g masa 10” MAX Kuchynsky robot s ¢epelou v tvare S

500 g mrkvy 50" MIN Kuchynsky robot s drviacim nozom

500 g mrkvy 50" MIN Kuchynsky robot s krajacou ¢epelou

LIKVIDACIA VYROBKU

Vyrobok spiiia poziadavky zakladnej smernice Eurépskeho parlamentu a Rady 2012/19/EU o
odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ), ktora uréuje pravny ramec platny v
Eurdpskej unii v oblasti zneskodfiovania a opatovného pouzitia/recyklacie vyradenych

I clektronickych a elektrickych zaradeni. Vyrobok nevyhadzujte do komunalneho odpadu.
Odovzdajte ho v najbliz§om zbernom mieste pre vyradené elektronické a elektrické pristroje.



KOSZONJUK, HOGY AZ ZELMER MARKAT VALASZTOTTA REMELJUK, HOGY TERMEKUNK
ELNYERI TETSZESET.

FIGYELMEZTETES

MIELOTT ELKEZDENE HASZNALNI A TERMEKET, FIGYELMESEN OLVASSA EL A HASZNALATI
UTASITAST ES HELYEZZE AZT BIZTONSAGOS HELYRE A KESOBBBI FELHASZNALHATOSAG
ERDEKEBEN.

LEIRAS

1 Teljesitményszabalyozo
2 Normaliizem gomb

3 Turbdélizem gomb

4 Meghajté egység

5 Plrésito ratét

6 Aprit6 fedele

7 Apritokés

8 Aprito tartaly

9 Csatlakozé ratét

10 Habverd

11 Keveré/méré edény

12 Lenyomo

13 Turmixgép fedél

14 Aprito-, vago-, reszeld pajzs
15 Tengely

16 Apritokés

17 Turmixgép tartaly

18 Torzs

19 Plrékészitd

TERMEK BIZTONSAGARA VONATKO0zO
UTASITASOK

Amennyiben a haldzati kabel sérult, a kockazatok
elkerulése érdekében szikseges a kabel cseréje, melyet
a gyarto, a bolt miszaki osztalyanak alkalmazottja, vagy
mas, a fentiekkel egyenlé képesitéssel rendelkezé
szakember végezhet.
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Tartsa be a hasznalati utasitas egyes fejezeteiben emlitett
uzemiddket.

A készulék tisztitasakor tartsa be a tisztitasra és
karbantartasra vonatkozo fejezetben leirt utasitasokat.

Figyelmeztetés: A helytelen hasznalat sérulés kockazatat
hordozza magaban!

Legyen oOvatos az éles kések hasznalatakor, illetve a
tartaly Uritése és tisztitasa soran.

Legyen oOvatos, amikor forr6 folyadékot ont a mixer
tartalyaba a forré g6z felcsapodasa miatt.

Amikor nem hasznalja a mixert, tovabba szét- vagy
O0sszeszereli, illetve tisztitia — minden esetben huzza ki a
csatlakozo aljzatbol a kabelét.

Barmelyik kiegészitd elem valtasakor aramtalanitsa a
készuléket, illetve akkor is, ha meg kell érintenie a
hasznalat soran mozgo elemeket.

A készuléket gyerekek nem hasznalhatjak. A készuléket
és a kabelt gyerekektdl tartsa tavol.

A készuléket csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességekkel rendelkez6, vagy tapasztalattal és
tudassal nem rendelkez6 személyek hasznalhatjak,
feltéve, hogy felugyelet alatt allnak, vagy a biztonsagos
hasznalatra oktattak Oket, és tisztdban vannak a
hasznalattal jar6 kockazatokkal.

A termék nem jatek.

FONTOS FIGYELMEZTETESEK

A késziilék otthoni hasznalatra készlilt, kereskedelmi vagy ipari célokra hasznalni nem szabad semmilyen
esetben. Barminemd, a rendeltetésének nem megfeleld vagy helytelen hasznalat a garancialis jogok elvesztésé-
vel jar.

Miel6tt a készliléket csatlakoztatna a haldzatra, ellendrizze le, hogy a halézati feszliltség megfelel-e a késziléken
szerepld feszlltségnek.

A készlllék hasznélata soran a tapkabel ne legyen 6sszegubancolddva vagy a késziilék koré tekerve.

Vizes kézzel és/vagy labbal ne haszndlja a késztiléket, ne kapcsolja be vagy ki.



A készlilék kikapcsolasahoz ne a kabelénél fogva hizza ki az aljzatbdl, vagy vigye egyik helyrél a masikra.

Barmilyen hiba, Uzemzavar vagy sériilés esetén azonnal kapcsolja le a halozatrdl a késziiléket és vegye fel a
kapcsolatot a bolt/gyarté miszaki osztalyaval.

A kockazatok elkerlilése érdekében ne nyissa fel a késziiléket. A javitasokat, és egyéb, a készlilékkel kapcsolatos
mUveleteket csakis a megfelel6 képesitéssel rendelkezd személy végezheti a marka hivatalos miiszaki osztalya-
tol.

A B&B TRENDS SL. nem vallal felelésséget semmilyen olyan emberi-, allati- vagy targyi sérilésért, karért,
amelyek a fenti figyelmeztetések be nem tartasabdl erednek.

HASZNALATI UTASITAS
TURMIXOLAS TELJESITMENYSZABALYOZOVAL

Ezt a kiegészit6t dipek, szoszok, levesek, majonéz, bébiételek és italok, id6sebb embereknek szant italok,
illetve turmixok készitéséhez hasznalhatja.

1. Tegye fel a plrésité ratétet, megnyomva a meghajté egységen Iévé gombokat, egészen addig, amig
nem mozdulnak (1. sz. rajz)

2. Azt ajanljuk, hogy az ételeket 15 mm, vagy annal kisebb kockakra vagja fel.

A feldolgozandé ételeket helyezze a mérépoharba, és kevés forralt, majd visszahltott vizzel, esetleg
ivovizzel, tejjel stb. ontse fel. (2. sz. rajz)

A tartaly mindig sima, kemény fellileten alljon, és a tartalyba ételt és vizet 6ntson.
3. Kapcsolja a késziiléket a halozatra
4. Helyezze a botmixert a tartalyba (3. sz. rajz)

5. A késziléket a magas vagy alacsony sebesség gombjanak megnyomasaval inditjuk el. Ahhoz, hogy az
ételeket alaposan és gyorsan dolgozza fel, egyik kezével tartsa a tartalyt, a masik kezével pedig mozgas-
sa a késziléket fel-le. A késziilék kikapcsolasahoz nyomja meg a valté gombjat. (4. sz. rajz)

6. A munka befejeztével a késziiléket kapcsolja le a halozatroél.
Figyelem
* A kiegészité elemek szlinet nélkil maximum egy percig hasznalhatok.

* A legjobb eredmény elérése érdekében kertlje a folyadék ala meritését.

AZ APRITO HASZNALATA

Ezt a kiegészité elemet hus, gyombér, fokhagyma apritdsahoz, illetve sargarépa piré, chili szész stb.
készitéséhez hasznalhatjuk.

1. Az apritokést az apritd hengerére helyezze fel (5. rajz)

2. Ajanljuk, hogy az ételt/alapanyagokat megfelelé méretiire és alakura vagja fel. Példaul a hust 2 cm x 2
cm x 6 cm csikokra, hagymat 4-6 karikara stb. Az el6készitett alapanyagokat tegye az apritéba, és zarja
le a fedelével.

(6. rajz)
3. Jol csukja 6ssze, majd a készlléket kapcsolja ra a halézatra és nyomja meg a bekapcsol6 gombot.

Amikor az étel eléri a kivant allagot, engedje fel a kapcsoldgombot. A végén el6szor kapcsolja le a
készuléket, majd ontse at egy masik edénybe a feldolgozott ételt. (7. rajz)
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Hasznalatra vonatkoz6 utasitasok

A magas sebességet hus apritdsahoz hasznalja, kiléndsen a turbd funkciét, mivel ez csak 10 masodper-
cet vesz igénybe, a hus pedig finomabb lesz téle.

Az alacsony sebességet sargarépa, gydmbér, fokhagyma és bors apritdsahoz javasoljuk. Amennyiben a
sebességet kb. 15 masodpercre alacsony sebességre valtja, jobb eredményt érhet el.

A legjobban feldolgozhaté hus a sovany borjuhus, zGza nélkil, sovany sertéshus bér- és csontok nélkil.
A zsiros hus aranya ne legyen tébb, mint az egész apritandé hus egyétdde, mivel ettél eltéré esetben az
hatassal lehet az apritds eredményességére.

A HABVERO HASZNALATA

1. A habverét a csatlakozo ratétbe helyezze be, majd az egész elemet helyezze a meghajtd egységbe. (8.
rajz)

2. A tartalyba 4-5 darab tojas fehérjét tegye be, majd tegye be a habverét. Kapcsolja be, majd magas
sebességen verje fel a habot. Amikor a hab eléri a kivant allagot, engedje fel a valté gombjat. Ekkor a
készilék ledll. A munka befejeztével huzza ki a készilléket a halozatbdl (9. rajz)

Tipp:

A turmixolas utani optimalis eredmény: amikor megforditja az edényt, a felvert tojashab nem folyik ki.

A TURMIXGEP HASZNALATA

A készulékkel aprithat, reszelhet és vaghat sargarépat -, uborkat- és egyéb ropogos és kemény zéldsége-
ket és gyumdlcsoket.

1. Tegye fel a tengelyre az apritd-, vagoé-, reszeld pajzsot, majd tegye be a turmixgépbe.

2. Elészor a turmixgép fedelét tegye fel, és tekerje blokkolasig, a kdvetkezd lépésben tegye fel a meghaj-
tét majd az is tekerje blokkolasig.

Tipp:

A fedél leblokkolasa tekeréssel: Az egyik kézzel tartsa meg a fogantyut, a hlvelykujj segitségével pedig
nyomja meg a gombot. A masik kézzel tartsa a fedél bemeneti nyilasanal és jobbra tekerve a tartalyba

tekerje be. Utana vegye le a hiivelykujjat a gombrol, és igy a fedél also flile leblokkol. Felnyitaskor forditott
sorrendben ismételje meg a fenti Iépéseket.

3. A készuléket kapcsolja ra a halézatra. Egyik kézzel nyomja meg a kapcsolét, a masikkal tegye be a
feldolgozandd zoldségeket, gylimdlcsoket a fedél bemeneti nyildsasan keresztil. Amennyiben az
élelmiszert az ujjaval nem tudja le lenyomni, haszndlja a lenyomét. A munka befejezése utan engedije fel
a kapcsolét. A gép leall. Miel6tt kivenné a feldolgozott élelmiszert a halézati kabelt huzza ki.

Tipp:

Az uborka-, burgonya-, sargarépa stb. vagasahoz- reszeléséhez, jobb eredmények elérése végett, az
alacsonyabb sebességet alkalmazhatja, és a késziiléket alacsonyabb sebességre kapcsolhatja at.

Az olyan élelmiszer apritdsahoz, mint fokhagyma stb., jobb eredmények elérése végett, az alacsonyabb
sebességet alkalmazhatja, és a készuléket alacsonyabb sebességre kapcsolhatja at.

AZ APRITOKES HASZNALATA

1. Tegye az apritdkést a turmixgépbe, a hust vagja csikokra, és tegye a tartalyba.

2. Tegye fel a turmixgép fedelét és tekerve blokkolja le. Hasonldéképpen tegye fel és blokkolja le a megha-
jot.

3. Kapcsolja a halézatra és nyomja meg a magas sebesség gombjat. Az élelmiszer feldolgozasanak
befejezése utan, huzza ki a tapkabelt és engedje ki a fedelet és a meghajtot.

4. Vegye ki a feldolgozott éleimiszert.



Figyelem:
Az apritand6 hus maximalis sulya egyszerre az 500 g-ot nem haladhatja meg.

A hus apritasakor a folytonos munkaidé 10 masodpercnél legyen révidebb. A kdvetkezé munkaciklus elétt
varjon 2 percet.

Az egész munkaciklus 10 masodperc munka és 2 perc sziinet. Harom ciklus utéan 30 percet varjon, hogy
a motor lehljon.

Tippek:

- A hus apritdsahoz a magas sebesség gombjat hasznalja, kiiléndsen a turbd funkciét, mivel ez kb. 10
masodpercig tart, és jobb izt ad a hustermékeknek.

- Az alacsony sebesség sargarépa-, gyombér-, foghagyma-, és bors apritasanal hasznalandé. A legjobb
eredmény elérése érdekében az alacsony sebességet kb. 15 masodpercen keresztil hasznalja.

- A feldolgozandd hus zsirtartalma 1/5-nél ne legyen magasabb. Eltéré esetben ez negativ hatassal lehet
az apritas eredményére.

PUREKESZITO HASZNALATA

A plrékészit6 a f6tt burgonya és tokfélék plrésitéséhez szolgal.

1. Tegy fel a pirékészit6 fejet, és blokkolja le a meghajtomiin.

2. A lapos alapu tartalyba, melynek a mérete leblokkolhatja a fejet, tegye be a fétt burgonyat és egyéb
z6ldségeket.

3. A késziiléket kapcsolja a halozatra és magas sebességen dolgozzon. A munka befejezése utan enged-
je fel a gombot és vegye le a purékészitd fejet a meghajtérdl, majd vegye le az egészet a térzsrol.

KARBANTARTAS ES TISZTITAS

Tisztitas el6tt a készuléket huzza ki a halézatbdl. Ne érintse a késeket. A késziilék térzsének torléséhez
szaraz konyharuhat hasznaljon. A meghajté egységet vizzel ébliteni, vizbe tenni szigortan tilos. Ne
hasznaljon fém- vagy nejlonkeféket, haztartasi csiszolokat, oldészereket vagy egyéb, hasonlé tisztitosze-
reket, mivel megsérthetik a készilék fellletét.

A tapkabelen Iév6 szennyezddéseket puha, szaraz ronggyal tavolitsa el.
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Egyes elemek tisztitasara vonatkozé utasitasok

Kiegészitd P Ahlita Viz alatti 5 qé f 4
clemek tisztitisa Surolas Oblités tisztitas Mosogatégép| Megjegyzések
e v v P% X Viz ala ne
Purésito ratét tegye!
Méréedény v b4 X X
. Viz ala ne
Habverd elemek v X X X tegye!
Habver6 v v v v
L v X X X Viz ala ne
Aprito fedele tegye!
Aprité v v v v
Apritokés X v v v
Turmixgép borité v X X X
Turmixgép v v v v
S alaki apritokés X v v v
Vagopajzs v v v v
Aprits-, vago-, reszeld kés 3 v v v
Purékészits Viz alé ne
v v X b 4 tegye!
Etelek készitése
Elelmiszer tipusa 1dé Sebesség Kiegészitok
Beaztatott sargarépa: 240g - Viz: 360g 10” MAX Plrésit6 ratét
Huskocka: 200g 10” MAX Apritd
Tojasfehérje: 4-5 tojasbol 60-90" | MAX Habveré
Tejszin: 250ml 60-75" MAX Habverd
500 g hus 10” MAX Konyhai robotgép S-alaku pengével
500 g sargarépa 50" MIN Konyhai robotgép apritd pengével
500 g sargarépa 50" MIN Konyhai robotgép szeleteld pengével

HULLADEKKEZELES

Ez a termék megfelel az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairol szold 2012/19
/ EU europai parlamenti és tanacsi iranyelveknek (WEEE), amely meghatarozza az Eurdpai
Unidban az elektromos és elektronikus berendezések hulladékainak artalmatlanitasara és

Ujrahasznositasara vonatkozo jogi keretet.Ne dobja a terméket a szemétbe. A mar nem

hasznalt elektronikus és elektromos késziilékeket vigye a legkdzelebbi gydijtéhelyre.




VA MULTUMIM CA ATl ALES ZELMER SPERAM CA PRODUSUL SA FIE PE MASURA
ASTEPTARILOR DUMNEAVOASTRA.

AVERTIZARE

INAINTE DE A UTILIZA PRODUSUL, CITITI CU ATENTIE MANUALUL DE UTILIZARE. PASTRATI-L
INTR-UN LOC SIGUR PENTRU A-L PUTEA FOLOSI PE VIITOR.

DESCRIERE

Buton de reglare a vitezei

Buton viteza scazutd/adaptarea vitezei
Buton viteza mare TURBO

Unitate principala

Lama

Capacul tocatorului electric

Lama tocatorului

Tocator

© o N o g b~ WN =

Mecanism tel

10 Tel

11 Recipient de masurare

12 Impingétor

13 Capac

14 Disc pentru maruntire, taiere si razuire
15 Ax motor

16 Lame pentru maruntire

17 Recipientul robotului de bucatarie

18 Corp

19 Atasament pentru piure

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Daca cablul de alimentare este deteriorat, producatorul,
angajatul sau de asistenta tehnica sau alti specialisti cu
aceleasi calificari ar trebui sa-l inlocuiasca pentru a
preveni pericolele ulterioare.

Respectati durata de functionare a accesoriilor specificate
in sectiunile respective din instructiunile de utilizare.
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Pentru a curata dispozitivul, urmati instructiunile din
sectiunea de curatare si intretinere a manualului.

Avertizare! O utilizare necorespunzatoare poate duce la
leziuni!

Aveti grija cand utilizati lamele ascutite, cand goliti
recipientul si cand il curatati.

Aveti grija cand turnati lichide fierbinti in recipientul de
amestecare, deoarece acestea se poate varsa din cauza
actiunii bruste a aburului.

Deconectati intotdeauna mixerul atunci cand nu il folositi
si Tnainte de asamblare, demontare sau curatare.

Opriti dispozitivul si deconectati-l de la retea inainte de a
schimba accesoriile sau de a atinge piesele care se misca
atunci cand utilizati dispozitivul.

Dispozitivul nu trebuie utilizat de copii. Nu lasati
dispozitivul si cablul acestuia la indeméana copiilor.

Dispozitivele pot fi utilizate de persoane cu abilitati fizice,
senzoriale sau mentale limitate sau fara experienta si
cunostinte, cu conditia sa fie supravegheate sau au fost
instruite cu privire la utilizarea sigura a dispozitivelor si
sunt constienti de riscurile pe care le implica utilizarea
acestora.

Copiii nu pot folosi dispozitivul drept jucarie.

AVERTISMENT IMPORTANT

Acest aparat este destinat uzului casnic si nu trebuie niciodata utilizat in niciun caz pentru uz comercial sau
industrial. Orice utilizare necorespunzatoare sau manipularea incorecta va anula garantia.

Tnainte de a conecta dispozitivul la retea, verificati daca tensiunea de alimentare este aceeasi cu cea indicaté pe
placuta tehnica a dispozitivului.

Tn timpul utilizrii, cablul de alimentare nu trebuie sa fie rasucit sau infasurat in jurul produsului.
Nu utilizati dispozitivul, nu il conectati sau deconectati de la reteaua electrica cu mainile si / sau picioarele umede.
Nu trageti de cablul de alimentare pentru a-I deconecta si nu folositi cablul pentru a transporta dispozitivul.

Deconectati imediat produsul de la retea in caz de defectiune sau deteriorare si contactati serviciul oficial de

asistenta tehnica. Pentru a evita orice risc de pericol, nu desfaceti dispozitivul. Reparatiile sau alte operatiuni pe

dispozitiv pot fi efectuate numai de personalul tehnic calificat de la departamentul oficial de asistenta tehnica al
42  MArcii.



B&B TRENDS SL nu si asuma raspunderea pentru daunele care pot aparea in cazul persoanelor, animalelor sau
obiectelor care nu respecta aceste avertismente.

INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE
MIXAREA FOLOSIND BUTONULUI DE VITEZA

Acest accesoriu poate fi folosit pentru a face dip-uri, sosuri, supe, maioneza, alimente si bauturi mixte
pentru copii si varstnici, shake-uri etc.

1. Instalati lama de amestecare apasand ambele butoane de cuplare de pe unitatea principald pana cand
se opreste (Fig. 1)

2.Va sugeram sa taiati alimentele in cuburi de dimensiuni nu mai mari de 15 mm. Asezati alimentele care
urmeaza sa fie procesate in recipientul de masurare si adaugati putina apa fiarta rece sau apa potabila
curata, lapte etc. (Fig. 2)

Asezati suportul sub recipient si adaugati alimente si apa in recipient
3. Conectati dispozitivul la reteaua de alimentare
4. Introduceti blenderul in recipient (Fig. 3)

5. Dispozitivul poate fi pornit apasand butonul de viteza mare sau mica. Pentru a amesteca alimentele bine
si rapid, trebuie sa tineti recipientul cu 0 mana si sa mutati dispozitivul in sus si in jos cu cealaltd mana.
Daca doriti sa opriti dispozitivul, apasati butonul de comutare. (Fig. 4)

6. Dupa utilizare, deconectati dispozitivul de la reteaua de alimentare
Nota
* Timpul de lucru neintrerupt al accesoriilor nu trebuie sa depaseasca un minut.

* Pentru un rezultat perfect in urma amestecarii cu lama, evitati utilizarea acesteia fara a o introduce in
lichid.

CUM SA UTILIZATI TOCATORUL ELECTRIC

Acest accesoriu poate fi folosit pentru tocat carne, ghimbir, usturoi si pentru prepararea peletelor de
morcovi, sos de chili etc.

1. Asezati lama tocatorului pe axul tocatorului electric (Fig.5)

2. Va sugeram sa taiati alimentele in formele si dimensiunile corecte. De exemplu, taiati carnea in benzi
de 2 cm x 2 cm x 6 cm, ceapa in 4-6 inele etc. Asezati mancarea pregatita in tocator si inchideti capacul
tocatorului. (Fig. 6)

3. Puneti capacul pe corpusul tocatorului, apoi conectati dispozitivul la sursa de alimentare si apasati
butonul de pornire. Cand mancarea atinge textura dorita, apasati mai incet butonul de pornire. Dispozitivul
se va opri. La final, mai intai deconectati aparatul si apoi turnati alimentele procesate. (Fig. 7)

Sfaturi de folosire:

Butonul de viteza mare trebuie utilizat atunci cand tocati carne, in special functia turbo, deoarece dureaza
doar aproximativ 10 secunde si imbunatateste gustul carnii.

Butonul de viteza mica este recomandat pentru tocat morcovi, ghimbir, usturoi si piper. Comutarea
modului de functionare la viteza mica timp de aproximativ 15 secunde poate da rezultate mai bune.

Cea mai buna carne pentru prelucrare: carne de vita slaba fara tendoane, carne de porc slaba fara piele

si oase. Proportia de carne grasa nu trebuie sa depaseasca o cincime din toata carnea tocata, altfel va
afecta rezultatul tocarii.
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CUM SA UTILIZATI TELUL
1- Introduceti telul in mecanismul de actionare, apoi asezati-l pe unitatea principala. (Fig. 8)

2- Puneti albusurile de la 4-5 oua in recipient si apoi asezati telul in ele. Conectati aparatul la sursa de
alimentare si bateti-le cu ajutorul butonului de mare viteza. Dupa formarea spumei, eliberati incet butonul
de comutare. Dispozitivul se va opri. La final deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare (Fig. 9)

Sfat:

Performanta optima dupa batere: intoarceti recipientul cu susul in jos, albusul de ou sub forma lichida nu
ar trebui sa se scurga.

CUM SA UTILIZATI ROBOTUL DE BUCATARIE

Acest aparat este conceput pentru felierea, taierea si razuirea morcovilor, castravetilor si a altor legume si
fructe moi si tari.

1. Instalati discul de maruntire, taiere si razuire pe axul motor si apoi introduceti-o in robotul de bucatarie.
2. Mai intai, montati capacul robotului de bucatarie si blocati-I rotindu-l, apoi montati unitatea de actionare
si blocati-o, rotind-o.

Nota:

Cum sa blocati capacul prin rasucire: Tineti manerul cu o méana si apasati butonul de eliberare cu degetul
mare. Cu cealaltd mana, tineti orificiul de intrare al capacului si rasuciti-l spre dreapta in recipient. Apoi

luati degetul mare de pe butonul de eliberare, care va bloca urechea inferioara a capacului. Pentru
deblocare, urmati pasii de mai sus in ordine inversa.

3. Conectati dispozitivul la sursa de alimentare. Apasati comutatorul de pornire cu 0 mana si cu cealalta
mana introduceti ingredientele Tn robotul de bucatarie prin orificiul de intrare al capacului. Daca produsele
alimentare nu pot fi apasate in jos cu degetele in jos, utilizati impingatorul. Dupa terminarea procesului,
eliberati comutatorul. Dispozitivul se va opri. Deconectati cablul de alimentare inainte de a scoate
produsele alimentare procesate.

Nota:

Pentru maruntirea si taierea castravetilor, cartofilor, morcovilor etc., pentru rezultate mai bune, apasati
butonul de viteza mica si setati robotul la viteza cea mai mica.

Pentru razuirea alimentelor, cum ar fi usturoiul etc., pentru rezultate mai bune, utilizati butonul de viteza
mica si setati masina la viteza cea mai mica.

CUM SA UTILIZATI LAMA DE TOCAT A ROBOTULUI DE BUCATARIE
1. Puneti lama de tocat in robotul de bucatarie, apoi taiati carnea in fasii si puneti-o in recipient.

2. Asezati capacul pe recipientul robotului de bucatérie si rasuciti-l pan& se blocheaz&. Tn mod similar,
montati si blocati unitatea de actionare pe capac.

3. Conectati robotul de bucatarie la sursa de alimentare si apasati butonul de vitezd mare. Dupa ce ati
terminat procesarea alimentelor, deconectati cablul de alimentare si deblocati capacul si unitatea de
actionare.

4. Scoateti alimentele procesate.
Atentie:
Greutatea maxima a carnii tocate nu poate depasi 500g o data.

Modul de functionare continua pentru tocarea carnii trebuie sa fie mai mic de 10 secunde. Asteptati 2
minute Tnainte de urmatorul ciclu de lucru.

Ciclul complet este de 10 secunde de lucru si 2 minute de odihna. Dupa 3 cicluri, asteptati 30 de minute
pentru ca motorul sa se raceasca.



Nota:

- Butonul de viteza mare este cel mai bine potrivit pentru tocat carne, in special functia turbo, deoarece
dureaza aproximativ 10 secunde si confera o aroma mai buna produselor din carne.

- Viteza redusa este recomandata pentru macinarea morcovilor, ghimbirului, usturoiului si piperului.
Pentru cele mai bune rezultate, se recomanda sa rulati la viteza mica timp de aproximativ 15 secunde.

- Grasimea nu trebuie sa depaseasca o cincime din volumul carnii procesate. Altfel va avea un efect
negativ asupra procesului de tocare a carnii.

CUM SA UTILIZATI ATASAMENTUL PENTRU PIURE
Atasamentul este folosit pentru a face piure din cartofi fierti si dovleci.
1. Atasati atasamentul de piure la corpul robotului si apoi blocati-I pe unitatea de actionare

2. Asezati cartofii fierti sau alte legume intr-un recipient cu o baza plata, a carui dimensiune poate tine
atasamentul de piure pe loc

3. Conectati dispozitivul la sursa de alimentare si apasati butonul de vitezd mare. Dupa terminarea
procesului, eliberati butonul pentru a opri aparatul si scoateti accesoriul de piure din unitatea de actionare,
apoi scoateti totul din recipient.

INTRETINERE S| CURATARE

Deconectati cablul de alimentare inainte de curatare. Nu atingeti lama.

Folositi o carpa uscata de bucatarie pentru a sterge corpul dispozitivului. Este strict interzis sa clatiti
unitatea principala cu apa sau sa o introducetil in apa.

Nu folositi perii metalice sau de nailon, produse de uz casnic abrazive, diluanti sau alte produse de
curatare similare pentru a curata aparatul, deoarece acestea pot deteriora structura suprafetei.
Tndepértat,i murdaria acumulata pe cablul de alimentare cu o carpa moale si uscata.
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Cerinte de curatare pentru accesoriile individuale

Curatare prin
Frecare Clatire introducere
in apa

Curatarea
accesoriilor

Masina de

spilat vase Atentionari

X X Anuse

introduce in apa

<
<

Lama

Recipient masurare

Anuse

Componentele pentru . N x
introduce n apa

baterea albusurilor de ou

Tel

Anuse

Capacul tocatorului introduce n apa

Tocator

Lamele tocatorului

Capacul de robot
de bucatarie

Robot de bucatarie

Lama de maruntire
n forma de S.

S| xS [ x| K| <] «£]X

Discul de taiere

C SIS X ][] x| K| x|X
C SIS [X K] x| K] x| X

Lama pentru maruntire,
taiere si razuire

X

Anuse
introduce in apa

| QS X[ x| x|X%x

<

Atasament pentru piure

X
X

Tabel retete

Material Timp Viteza Accesoriu

Morcov cu apa: 240g - Apa: 360g 10” MAX Lama

Bucati de carne: 200g 10” MAX Tocator

Albusuri de ou: 4-5 oua 60-90” MAX Tel

Smantana lichida: 250ml 60-75" MAX Tel

500g carne 10” MAX Robot de bucatarie cu lama in forma de S.

500g morcovi 50" MIN Robot de bucétarie cu lama de maruntire

500g morcovi 50" MIN Robot de bucétérie cu lama de feliat

RECICLAREA DISPOZITIVELOR ELECTRICE UZATE

Acest produs este conform cu Directiva Parlamentului European si a Consiliului 2012/19/UE
privind deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE), care stabileste cadrul legal
obligatoriu in Uniunea Europeana pentru eliminarea si refolosirea dispozitivelor electronice si

I clectrice folosite. Nu aruncati acest produs la gunoi. Duceti-I la cel mai apropiat punct de
colectare de dispozitive electronice si electrice.
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BINNArOOAPUM BAC 3A BbIBOP MPOAYKUUM KOMMAHUMU ZELMER Mbl HAOEEMCA, 4YTO
MUCMNOJb30BAHUE HALLEW MPOAYKUMN NMPUHECET BAM MAKCUMANBLHYIO MOJMb3Y U Bbl
BCEIOA BYOETE OOBOJIbHbI PE3YJIbTATOM.

NMPEOYNPEXOEHUE

MEPE[L NCMNONMb30OBAHVEM MNMPUBOPA BHUMATENBHO O3HAKOMBLTECH C MHCTPYKLMEN MO
SKCMIYATAUWNW. XPAHUTE WHCTPYKUMIO B HAOEXHOM MECTE [ANA OANLHEWLLEFO
NCMONb30OBAHNA.

OMUCAHUE

Perynstop ckopoctun

KHonKa HW3KOM CKOpPOCTYW / perynMpoBKa CKOPOCTU
KHonka Bbicokon ckopoctn TURBO

OcHoBHoW 6110k

Hox gnsa cmeluvBaHus

Kpbillka namenbuutens

Hox ana namenbyeHuns

Namenbuuntens

© 00 N O O~ WN -

Oepxatenb BeH4mKa

-
o

BeHuunk

-
N

Yawa

-
N

TonkaTtenb

-
w

KpblLka KyxoHHOro kombaiiHa

N
>

,D,VICK Ana nsmMmesibNeHnsa, Hapes3kn 1 LUMHKOBKN

-
[¢)]

LLTok

-
[«

S-06pasHbIt HOX

-
~

Yawa KyxoHHOro kombarHa

-
(o]

Oeuratens

-
©

Hacagka ans kapTogenbHOro nope

MHCTPYKUUU NO TEXHUKE BE3OINACHOCTH

B cnyyae noBpexgeHus LWHypa 3neKkTponuTtaHus BO
n3bexaHne HecyacTHbIX CrlydaeB €ro 3amMeHa [OOrmhkHa
NpoBOAUTLCA  MpousBoauTesnieM,  YNorHOMOYEHHbLIM
npeacraBuTenemM Mo CEpPBUCHOMY OOGCHYXMBaAHUIO WK
cneumanucTaMmn ¢ aHariorm4Houn Keanmukaumen.

MpnoepxmBantecb Tpebyemoro BpemMeHn paboTbl
9IEMEHTOB, KOTOpOoe MpuBEOEHO B COOTBETCTBYHOLLNX
pasfenax pykoBOACTBa.
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Ons ounctkm npubopa BbINOMHAATE OENUCTBUA B
COOTBETCTBUM C pasaesiom « TexHnyeckoe obcnyxmBaHue
N OYMNCTKa» JaHHOro pyKoBOACTBA.

MpeaoynpexaeHne:  HenpaBWUrbHOE  UCMONb30BaHWUe
MOXXET NPUBECTM K TpaBmam!

ByabTe OCTOpPOXHbI Mpu  obpalleHnn C  OCTPbIMU
PEXYLLUMMM NE3BUSMU, OMOPOXHEHMUN YallK, a Takke BO
BPEMSI OUYUCTKN.

By,El,bTe OCTOPOXXHbI Npn HannBaHM I'OpFNGVI XNUOKOCTUN B
Yauly, NMOCKOJ1bKY BOAa MOXET BblIJIUTbCA U3 yCTpOIZCTBa
n3-3a PE3KOro ncriapeHnA.

Ecnun ycTponcTBO He UCnonb3yeTcs — BCeraa oTKnovanTe
ero OT 3MeKTPoCeTH, a Takke OTKMYanTe ero nepes
cbopkon, pa3bopKom UM OUNCTKOMN.

BbikntounTe |'|p|/|6op N OTKITIOUUTE €ro OT IJIEKTPOCETU
nepen 3aMEHON 3MEMEHTOB UMK npn KOHTaKTe C
ABVXYLLMMUNCA BO BpeEMA UCTOSIb30BaHUA YHaCTAMN.

[laHHbIN NpUbOP He OOMKEH WCMOoNb30BaTbCA OETbMW.
XpaHute npnbop n LWIHYP NUTaAHUS B HEAOCTYMHOM Ans
JeTen mecre.

YcTponctBa  MOryT  MCMNONb3oBaTbCA  Nuuamm  C
OFPaHMYEHHbIMN  (PU3BNYECKUMU,  CEHCOPHLIMU UMK
YMCTBEHHbIMW CMOCOBHOCTAMM, a Takke nuuammn 6e3
onblTa UCMOMb30BaHUS U 3HaHWA 0bBopyaoBaHUA, €Cnu
OHW HaxoaAaATcA noA HabroaeHMEM KOHTPONMUPYHOLLErO
nmua  unM NPOUHCTPYKTUPOBaHbl  OTHOCUTENBbHO
BGe3onacHoro ucnonb3oBaHUs npubopa U MNOHUMaKOT
CBSI3aHHbIE C 3TUM OMNACHOCTW.

He nossonante getam nrpatb C yCTPONCTBOM.

BAXHbIE NMPEAYNPEXAEHUA

[aHHbIN Nprbop NpegHasHaveH Ansi JOMaLLHEro UCMosb30BaHMS U HU MPU Kaknx 06CTOSTeNbCTBax He AOMMKeH
MCMNOMNb30BaThbCs B KOMMEPYECKUX MMM MPOMbILLIEHHbIX Lensix. Jlo6oe HenpaBUnbHOE MCMonb3oBaHue unu
HeBepHoe obpalLLieHre C M3aenem aHHyNMpyeT ero rapaHTuio.



Mepen nopkmoveHuem npubopa K 3rekTpoceT! yBeauTech, YTO HanpsbkeHWe B CETW COOTBETCTBYET
TpeGoBaHVsIM, yka3aHHbIM Ha STUKETKe npubopa.

Bo Bpemsi akcnnyaTaumm ceTeBon kabernb He JOMKEH CryThIBATbCSA U HaMaTbIBaTbCSt HA NpUBop.

He BbInonHsiiTe akcnnyataumio npubopa, a Takke He BKIKYanTe 1 He OTKITKYaITe ero OT CET MOKPBIMU pyKamu
nnm Horamu.

He TaHuTe 3a kabenb, Y4TOObl OTKMIOYUTL NPUBOP OT PO3ETKU, U HE WUCTOoNb3yWTe kabenb ANns nepemeLleHus
yCTpoWncTBa.

B cnyyae monomMku unv MoBPEXAEHWst YCTPOWCTBA HEMEASIEHHO OTKIIOYMTE ero OoT ceTu U obpaTtutech B
odmumanbHyo Crnyx0y TexHWdeckol noaaepkkn. Bo nabexaHue HecqacTHbIX Cry4aeB He OTKpblBaiiTe
YCTPOWMCTBO CaMOCTOATENBHO. BbINONMHATL PEMOHTHbIE pabOTbl UNK TexHUYeckoe obcnyxvBaHve npubopa
MOXET TOMbKO YNONHOMOYEHHbIV NepcoHan oduumansHoM Cry0Obl TEXHAYECKON noaaepxku OpeHaa.

Komnanusi «B&B TRENDS S.L.» He HeceT HvKakoi OTBETCTBEHHOCTU 3a yuiepO, KOTOpbId MOXET ObiTb
NPUYMHEH NIOASIM, XXVBOTHBIM UN NpeameTaM B pesyrbTaTe HeCOONOAEHNS AaHHbIX UHCTPYKLINIA.

MHCTPYKLUWKU MO NPUMEHEHUIO
MPOLIEAYPA CMELLMBAHUS C UCMONIb30BAHUEM PETYNIITOPA CKOPOCTH

[NaHHoe npucnocobrieHne 0cobeHHO NOAXOANT AN NPUrOTOBIIEHNSI COYCOB, CyNoB, ManoHesa, eapl 4ns
[eTei 1 NOXWIbIX Noaeil, CMeLLaHHbIX HaMUTKOB, MOSIOYHbIX KOKTEMnen u T. 4.

1- YcTaHOBWTE HOX ANst CMeLluMBaHusl, Haxas 06e coeAMHUTENbHbIE KHOMKWM Ha OCHOBHOM 611oke, A0 ero
nonHow cukcauum (puc. 1).

2- HapexbTe nuuly kybukamu, pasamepom He 6onee 15 Mm, 3aTeM nomectute ee B Yally u gobaBbTe
HEMHOrO XONOAHON KUMAYEHOW U NUTLEBOW BOAbI, MOSoKa U T. A. (puc. 2)

MomecTnTe nogcTaBKy NoA Yally, JobaBbTe B Yally NpoAyKTbl 1 BOAY.
3- BcTaBbTe BUMKY 3NEKTPOnMTaHns B pO3eTKy.
4- MorpyauTte Hox BrnieHaepa B yaLy (puc. 3).

5- YCTPONCTBO 3anycKkaeTcs HaxaTuem KHOMKW BbICOKON NN HU3KOW ckopocTu. [Ins xopoLuero 1 6bicTporo
nepemeLLIMBaHns MUK OOHOW PYKOW NpUAEPKMUBaNTE Yally, a APYrov pyKon AepXuUTe OCHOBHOW 6ok 1
coBeplualnTe BO3BPaTHO-NOCTyNnaTenbHble ABWXEHWUS BBEPX WU BHWU3. ECnn xoTuTe BbIKNOYMTL npubop,
NPOCTO HAaXMUTE KHOMKY nepeknoyatens (puc. 4).

6- MNocne 3aBepLUeHUst paboTbl U3BNEKUTE BUMKY 13 PO3ETKM.
BHumaHue
Bpems HenpepbiBHOM paboTbl 4OMKHO ObITe MeHee 1 MUHYTBI.

[Ina obecneyeHns Hagnexallero cCMeLUnBaHns He gonyckante paboTsl Hoxa bneHaepa 6e3 norpyxeHns
B KWMAKOCTb.

KAK UCMOJIb3OBATb U3SMEJIbYUTENb

[aHHoe npucnocobrneHve cneumansHo NpefHa3HauYeHo ANs U3MeNlbyYeHUs Msica, UMOMpsl, YecHoka, a
TakKke A NpUroToBieHUs1 U3MeNbYEHHON MOPKOBU (B BUAE rpaHyn), YAnu-nope u T. A.

1. YcTaHoBUTE HOX ANS M3MENbYEHNS Ha Ban uaMenbymTens (puc. 5).

2. MoaroToBbTe NPOAYKTHI, NPEABaPUTENIBHO Hape3aB X A0 noaxoasLein gopmbl U pa3mepa. Hanpumep:
HapexXbTe MSICO KycoukamMu 2 cM*2 cM*6 cM; NykoBuULY paspexbTe Ha 4-6 nomTtukoB v T. 4. NomecTtute
NOAroTOBMEHHbIE NPOAYKTbI B U3MENbYUTENb U 3aKPONTE KPbILLKY (puC. 6).
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3. MNMoBepHUTE OCHOBHOWM GNOK-PUKCATOP Ha KPbILLKE M3MENbYUTENS, YTOObl OH 3alLenkHyncs, 3aTteMm
noaKnYMTE NPMBOP K CETW SNEKTPONUTaHUA U HAXMUTE KHOMKY nepekstoyaTens. Mocne nsmenbyeHus
NpoaykToB [0 TpebyemMon KOHCUCTEHUMWM MpPOCTO OTMYCTUTE KHOMKY nepeknoyatens, u npubop
nepectaHeT paboTatb. 3aTeM OTKMIUMTE LWHYpP MUTaHWS OT 3MEKTPOCEeTUM W TOMbKO Mocrie 3Toro
nepenoxunTe coaepXMMoe U3MenbYUTENs B ApYrylo eMKocTb (puc. 7).

HekoTopble coBeTbl N0 3KCNyaTauuu:

Mpu n3menbyYeHnn msica crneayeT UCNoMb30BaTb KHOMKY BbICOKOW CKOPOCTU, OCOBEHHO pexum Typ6o: aTo
3anmeT Bcero okorno 10 cekyHA 1 ynyyLmnT ka4yecTBO nepemarbiBaHus Msica.

Mpu n3menbYeHU MOPKOBU, MMBMPS, YeCHOKa U Nepua pPekoMeHAYeTCs UCMONb30BaTb KHOMKY HWU3KOW
ckopocTy. Mepekntounte Npubop Ha HU3KYK CKOPOCTL U paboTainTe okono 15 cekyHa.

ny‘-ILLIVIM TMNOM MdAca AOnA nepepa60TKV| ABIAETCA. HeXUpHaa rosdagnHa 6e3 cyxommnmﬁ, HeXUpHas
CBUHMHa 6e3 CBUHOM KOXM 1 KocTu. [fons XWPHOro MACa He [0ImMKHa npeBblllaTtb OAHY NATYK0 4YacTb OT
BCero n3mMmesnib4aemMoro Maca, nHade 310 MOXET NOBJINATb Ha Ka4eCTBO U3MeSTbYeHUS.

KAK UCMONb30BATb BEHYUK
1. BcTaBbTe BeHUVK Ansi B3GUBaHWS AsMHHOTO Gerka U 3adMKeupyiTe ero B OCHOBHOM 611oke (puc. 8).

2. [o6aBbTe B Yally 4-5 anyHbix GENKOB, a 3aTeM NOMECTUTE B Hee BEHYMK. [nsi paboTbl UCNONb3yinTe
KHOMKY BbICOKOW ckopocTu. [locne o6pasoBaHWs neHbl K3 SWMYHOrO 6Genka HaXmuTe  KHOMKY
nepeknioyartens, n npubop nepectaHeT paboTtaTtb. 3aTem U3BNeKUTE BUNKY U3 po3eTkM (puc. 9).

Mopackaska:

OnTManbHbIN 3deKT nocrne BbINONMHEHUS CMELUMBaHWSA: NEPEBEPHUTE Yally BBEPX AHOM, B3OWTbI
ANYHBIN 6ENOK He JOMKEH BbiTekaTb.

KAK NMOJIb30BATbCSH YALLEA KYXOHHOIO KOMBAMHA

OTOT 3anemMeHT NOAXOAUT ANS U3MeNbYeHUs!, HAape3ky U LUMHKOBKY MOPKOBW, OFYPLIOB U APYTVX TBEPAbIX U
XPYCTSALLMX NPOAYKTOB, Takux Kak [blHs, @ Takke pyKTOB.

1. YcTaHoBUTE OMCK ANst U3MebYeHUsl, Hape3kU U LUIMHKOBKY Ha LUTOK, @ 3aTeM MOMECTUTE LUTOK B yaLly
KyXOHHOro kombainHa.

2. CHa4ana noBepHuUTe KpbILLKY Ans ee pukcaumm Ha Yallue KyxoHHOro kombaiiHa, a 3aTem 3aduKeupymnTe
OCHOBHOW 60K Ha KpbILLKe.

Moackaska:

CoBeT Mo 3allernkuBaHuio umkcaTopa KpbIlWKK: yaep)KMBanTe pyyKy OAHOW pyKow 1 GonbnM nanbuem
HaXXMWUTe Ha KHOMKY BKMIOYEHWs. YAepXuBas Apyron pyko 3a BXOAHOE OTBEPCTUE KPbILKW, MOBEPHUTE
€€ 0 4YacoBOW CTPESIKE U HAXMUTE KHOMKY dhmkcaTopa, YToObl 3ab6nokMpoBaTh NPOYLLIMHY KHOMKM KPbILLKK.
[nsi OTKPbITUS BbINOMNHSNTE NpoLeaypy B 06paTHOM Nopsiake.

3. Bkntounte nutaHue, 3aTemM OOHOW PYKON HAXKMUTE KHOMKY nepeknioyaTensi, a Apyrov pyko nomectute
NpOAYKT B HYallly KyXOHHOro kKombanHa Yepes BXogHOe 0TBepCTUe KpbIlKW. Ecnn npoaykT He nonyyaeTcs
npwkaTb PyKOW, UCMONb3yiTe ANA 3Toro TonkaTenb. [locne 3aBepLueHnsi 06paboTKN HAKXMUTE KHOTMKY
BbIKMIOYeHMs. [locne OoTKMIoYeHNs yCTPoMCTBa BHAYane OTKIIOYMTE LUHYP OT CeTW 9MIeKTpOonuTaHus, a
3aTeM U3BMEeKUTE roToBbIV MPOAYKT.

Mopackaska:

Mpy namenb4YeHUN N Hapeske orypLoB, kKapTodens, MOPKOBY 1 T. 4. AN NonyveHus nyywero acdekra,
Bbl MOXETE UCMOSIb30BaTh KHOMKY HU3KON CKOPOCTM 1M paboTaTb Ha CaMOW HU3KOM CKOPOCTU.

I'Ipm n3Menb4yeHUn nuuleBbliX NPOAYKTOB, TakKUX KakK 3y6ql/IKI/I YeCHOKa 1 T. O. Ana nony4vyeHunsa nyywero
SC*)CbeKTa, VICI'IOI'Ib3yI7ITe KHOMKY HW3KOM CKOPOCTU U BKITKOYNTE CaMyH0 HU3KYHO CKOPOCTb.



KAK NONb30BATbCSA S-OEPA3HbLIM HOXXOM B YALLE KYXOHHOIO KOMBAWUHA

1. YcTaHoBMTe S-06pasHbiii HOX B Yally KyXOHHOro kombaiHa, 3aTeM HapexbTe MOofockaMu Msco 1
MosSIoXKUTE B YaLlly.

2. MoBepHUTE KpbIKY ANs ee MKCaUMM Ha Yalle KyXOHHOro kombainHa, a 3atem 3aduKcupynte
OCHOBHOW 610K Ha KpblLLKe

3. Vicnonbayiite anst paboTbl KHOMKY BbICOKOW CKOpocTU. MNMocne 3aBepLueHnsi 06paboTku OTKMYMTE LUHYP
3MEeKTpONUTaHNs 1 pas3brokMpyinTe rKcaTop KPbILLKM Y OCHOBHOIO Grioka.

4. /3BneknTe NonyyeHHbIe NPOAYKTbI.

BHumaHue:

MakcumanbHasi 3arpy)keHHOCTb MpY U3MernbyYeHnn Msica He MoXeT npesbiwaTtb 500 r 3a 1 pas.

Bpemsi HenpepbiBHOW paboTbl Mpy U3MerbYeHUn Msica JOIKHO cocTaensTe MeHee 10 cekyHa. Mocne
KaXKAoro MPUMEHEHWSI HYXKHO MOAOXKAATb 2 MUHYTbI, MPEXAe YeM HaunHaTb CreayHoLLNA LK.

Ecnu roBoputb 0 paboTe B TeueHne 10 cekyHO M 2 MUHyTax oTabixa kak o6 OfHOM uumkre, TO nocne

HenpepbIBHOM paboThl B TeYeHMe 3 LMKIIOB YCTPOWCTBO criedyeT ocTaBuTb Ha 30 MUHYT ANs OXNaxaeHns:
asurarens.

Mone3Hble coBeTbI:

- [Mpun n3amenbyeHnn Msica cregyeT MCMONb30BaTh KHOMKY BbICOKOW CKOPOCTU, 0COBEHHO B pexume Typ6o,
MOCKOJSIbKY 3TO 3aMMeT Bcero okoro 10 cekyHA, 1 ynyyLlmnT Ka4ecTBO NepemMornioToro Msca.

- Mpy n3menbYeHnn MOpKOBU, MMBMPS, YECHOKa M NepLia PeKOMEHAYETCA UCNONb30BaTh KHOMKY HU3KOM
ckopocTu. lMepekntounte Npubop Ha HU3KYID CKOPOCTb M paboTaiiTe okono 15 cekyHa ANs NonyyYeHus
nyuJwero adpdekTa.

- Oonsa XXNPHOro MdAca He OO0J/MKHa npeBbllaTb OA4HY NATYH YaCTb OT BCEro namernb4yaemMoro msaca, nHave
3TO MOXET NOBNUATL Ha Ka4eCTBO U3MESIbYEeHUA.

KAK NONb30BATbCSA HACAOKOW A5 KAPTO®ENIbHOIO MIOPE
[aHHbIN 311eMEeHT OTNIMYHO NOAXOAUT Arsi NONyYeHMs Niope U3 CBApEeHHOW ThIKBbI U KapTodernsi.
1. YcTraHoBUTE Hacaaky ANs nope Ha peaykTop, 3aTem 3admKCMpyinTe ee Ha OCHOBHOM Grioke

2. WcnonbayiiTe KOHTEWHEP C NIOCKMM OHOM Takoro pa3mepa, 4Tobbl 3adukcupoBaTb Hacafky Anst
KapToPenbHOro Mope, 3aTeM NoMecTUTe CBapeHHbIe NPOAYKTbl B KOHTENHEDP

3. Wcnonb3ayiite ans paboTbl KHOMKY BbICOKOW CKOPOCTU. locne 3aBepLueHVs U3BMeKUTe Hacagky Ans
KapTobenbLHOro Mope 13 YCTPOCTBa, a 3aTeM OTCOeANHUTE ee OT pedyKTopa.

TEXHUYECKOE OBCJTYXKUBAHUE N OYUCTKA

Mepen yncTkon oba3aTenbHO M3BNEKUTE LLIHYP NUTaHUS U3 PO3eTKW. He kacanTecb OCTpbIX YacTen
HOXa.

OuncTky Koprnyca npubopa BbINOMHAWTE C MOMOLLbI YNCTO TkaHW. KaTeropuyecku 3anpelyaercs
ononackvMBaTb OCHOBHOM 6Ok BOAOV UMK NOTpyaTb ero B BOAY.

[Ina YicTkM AaHHoro npmbopa He UCNOoNb3ynTe MeTanUYecKyto LWeTKY, HENNOHOBYIO LLETKY, 6bIToBOE
abpasnBHOe YKCTSLLIee CPeACTBO, PacTBOPUTENL U Apyrue NoaobHbIe YACTSALLME CPEACTBa, MOCKOIbKY
OHM MOTYT NOBPeAWTb NOBEPXHOCTb U3AENUs.

[na ynaneHus 3arpasHeHunii ¢ kabens aneKkTponuTaHns UCNOSb3YNTe CYXYH MAMKYHO TKaHb.
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TpebGoBaHMsA K YNCTKE KaxAoro hyHKLMOHaNbHOro afieMeHTa

Mocynomoe
DyHKUMOHanNbHbIE Yuerka Ononac OuucTka GHas Mpumeyuanus
3M1eMEeHTbI U OYMCTKa KuBaHue | NorpyxeHuem MmalumHa
v v X X He norpyxainte
Hox ana cmelumnBanus B BoAYy
Yawa v X X X
OnemeHTb! Ansi B3GUBaHMS X X P% He norpyxaiite
siM4Horo 6enka v B BOAY
BeHunk v v v v
" He norpyxaiite
Kpbilwka namensuutens v X X X iy
N3menbuntens v v v v
Hox ansa namensyeHus X v v v
Yaiua KyXoHHOro
kombariHa Kpbliwka v X X X
Yala KyXxoHHOro
KombariHa v v v v
S-06pasHblit HOX X v v v
LLiTok v v v v
[vck Ana namenbveHus,
Hapeskn U LLIMHKOBKU X v v v
Hacapka ans He norpyxainte
KapTodenbHoro nope v v X X B BOAY
Ta6bnuua npumepos
3arpyska ngeyh:lﬁbl CkopocTb | AnemeHT
3amoueHHas MopkoBb: 240 r - Boga: 360 r 10” MAKC. Hox anst cmewmBaHus
MsicHble kyBuku: 200 r 10” MAKC. Mamenbuntens
AnyHblin 6enok: 4-5 auy 60-90” MAKC. BeHunk
Kpem: 250 mn 60-75" MAKC. BeHuunk
500 r msica 10” MAKC KyxOHHBbI koMBaiiH ¢ S-06pasHbIM ne3sreM
500 r mopkoBu 50" MUH KyXOHHbIN KOMBalH C HOXOM ANs N3MeNnbYeHUs
500 r MopkoBU 50" MUH KyXOHHBIV koMBaiH C HOXOM [115 HAPE3Kn NOMTUKaMK

YTUNU3AUUA U3OENUA

[aHHoe ob6opynoBaHue cootBeTcTByeT EBponeiickoin  [OupektmBe 2012/19/EU  no

ANEKTPUYECKMM U INEKTPOHHBIM yCTpoWcTBaM, M3BecTHoW kak [dupektvBa EC 06 oTxopax

3MNEKTPUYECKOro 1 aneKTpoHHoro obopyanosaHus (aHrn. WEEE), koTopas siBnsieTcs npaBoBoW

OCHOBOW, NpuMeHMol B EBponeiickom Coto3e Ans yTunusauum n noBTOPHOIO UCMONb30BaHUs
B 7)360TaHHbIX SMEKTPOHHBIX U SNEKTPUYECKUX YCTPOMCTR.

He BbibpacbiBanTe AaHHOe U3genve B KOHTEHep Ans mycopa.

Ons ytunusauum yctpoiicTBa obpatuTech B Grnvxaiilumii MyHKT Mo cOopy 3neKTpuyeckux n
3MEKTPOHHBIX OTXOJOB.



BINArOOAPUM BU, YE U3BPAXTE ZELMER HAOABAME CE, YE NMPOAYKTBT LWWE OTFTOBOPU HA
BALLUUTE OYAKBAHUA

BHUMAHUE

NPEOW OA N3MON3BATE MPOAYKTA, MOJIA, NPOYETETE BHMMATENIHO TOBA PbKOBOACTBO
3A YNOTPEBA. CbXPAHABAWTE FO HA CUMYPHO MACTO 3A BbJELLO MON3BAHE

OPIS

Konue 3a kOHTpoOn Ha ckopocTTa

ByTOH 3a Hncka cKopocT/HacTpolika Ha ckopocTTa
TYPBO 6yTOH 32 MHOrO BUCOKa CKOPOCT
OCHOBHO YCTPOMCTBO

Mwukcupallo octpue

Kanak Ha cbaa

Hox 3a kbnuaHe

Yonbp

© o N o o~ W N =

MexaHn3bM Ha 6pranKaTa

-
o

Bbpkanka

-
-

I/IsmepBaTeneH Ccba

-
N

Tnackau

-
w

Kanak Ha KyxHeHckvsi po6oT

N
~

[wck 3a kbnuaHe, HapsiaBaHe W pasapobsiBaHe

-
o

WnuHoen

-
o

Hox 3a kbnuaHe

-
~

KoHTelHep Ha KyxHeHckusi poboT

-
[oe]

Kopnyc

-
©

Mpuctaska 3a niope

MHCTPYKUUUN 3A BE3OINACHOCT

AKO 3axpaHBaLLMAT kKaben e noBpeaeH, NPOU3BOAUTENAT,
HErOBUAT CMYXWUTEN MO TexHWYecka noaapbxkKKa, WNnu
APYrn cneumanmncTy cbe cblyata KBanudukaumsa Tpsadsa
[la 0 CMeHdT, 3a Aa 6bae npeaoTBpaTeHa OnacHoCT.

CnasBante onpegeneHoto Bpeme 3a pabota Ha
akcecoapuTte, MNOCOYEHN B CbLOTBETHUTE pasgenu Ha
NHCTPYKUUKUTE 3a ynoTtpeba.

3a aa novyncTute YCTPOWUCTBOTO, crnegsanTe
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MHCTPYKUUUTE B pa3fena 3a novncrteaHe n nogapbxXka Ha
PBKOBOACTBOTO.

[MpenynpexgeHue: HenpaBunHaTa ynoTpeba mMoxe ga
NPUYNHN HapaHaBaHe!

bboete BHMMATeEnHW, Korato  M3nonsBaTe OoCTpun
OCTpUueTa, n3npa3BaHe Ha Cbaa 1M JOKaTO ro novncrearte.

bbaoeTte BHMMATENHKU, KOrato Hanuearte ropewa Te4HOCT
B KaHaTa 3a CMecBaHe, TbM KaTo TeYHOCTTa MOXe da
nperiee nopaan BHeE3arHOToO AencTeme Ha naparta.

BuHaru nsknousante 6neHaepa OoT KOHTakTa, Korato He
ce u3nonsea u npeau ga ro crnobute, pasrnoburte nnu
noYncTuTe.

N3knouete  ycTponctBoTo OT OyToHa u oT
ernekTpuyeckata Mpexa, npean aa CMeHUTe akcecoapute
NN ga QOKOCHETE YacTuUTe, KOUTO ce OABWXKaT, No Bpeme
Ha nonsBaHe Ha YCTPOUCTBOTO.

YCTpONCTBOTO He TpsibBa ga ce u3nonsea OT Aeua.
[laszeTe yCTPOMCTBOTO U HeroBuss kKaben Ha MSCTO,
HeJOCTbMHO 3a Adeua.

YcTponcTBaTa Morat ga ce u3nonsesat oT Xxopa C
HamaneHn U3NYEeCcKn, CEH30PHMU WUNKU  YMCTBEHU
cnocoBHoCcTH nnu 6e3 onnuT 1 3HaHus, NP yCrnoBeme, Ye ca
noa HabnaeHne unu ca MHCTPYKTMpaHu 3a 6e3onacHa
ynotpeba 1 ca HasiCHO C pUCKOBETE, KOUTO TS HOCMW.

[euata He moraT ga M3ron3BaT YCTPOWCTBOTO KaTo
nrpavka.

BAXHU NPEAYNPEXAEHUA

Tosu ypeq e npegHasHadeH 3a Gutosa ynotpeba 1 B HUKAKbLB criyyail He TpsibBa Aa ce M3Mon3ea 3a ThProBCku
UM NpoMULLINEHM Lienn. Besika anoynoTtpeba unm HenpasuinHo GopaseHe aHyrnvpa rapaHumsTa.

Mpeau fa BKoYMTE YCTPOMCTBOTO KbM eNeKTpuYeckaTa Mpexa, NpoBepeTe Aany 3axpaHBaLloTo HanpexeHue
€ CbLLOTO, KaKTO € NMOCOYEHO Ha TabenkaTa ¢ JaHHW Ha YCTPOMCTBOTO.

Korato wuanonagate yCTPOMCTBOTO, 3axpaHBalmsiT kaben He TpsbBa Ja ce 3annuta wnv yBMBa OKOMO
YCTPOMCTBOTO.



He v3nonssarite yCTPOWCTBOTO, HE O CBbP3BaWTE U HE O M3KITKYBaNTE OT ernekTpuyeckaTa Mpexa ¢ MOKpy
pble 1/ nnm cTbnana.

He obpnaiTe 3axpaHBaLLmsi kaben, 3a Aa ro U3KMouUTe 1 He o U3MoN3BaiiTe 3a NpeHacsiHe Ha YCTPOMCTBOTO.

B cnyvait Ha aBapus wnu nospeda He3abaBHO M3KMOYETE YCTPOWCTBOTO OT ereKTpuyeckata Mpexa u ce
CBbpXeTe C 0TOpU3MpaH1s OTAEN 3a TexHudecka nogapwbxka. 3a Aa npefoTBpaTuTe PUCKOBE U OMacHOCTU, He
oTBapsiTe YCTPOMCTBOTO. PEMOHTUTE Mnu Apyrv onepaumm Ha YCTPOMCTBOTO MoraT a ce U3BbpLLUBAT CaMo OT
KBaNMUUMpaH TEXHUYECKM NepcoHan OT ohuLManHWs OTAEN 3a TeXHUYecka noaapbkka Ha Mapkara.

B&B TRENDS SL. He HOCV OTTOBOPHOCT 3a KaKBUTO U Aa € LLETV U NOBPEaN, KOUTO MoraT a Bb3HUKHAT Mpu
X0pa, XXUBOTHU UMW NPeaMETM B pe3ynTaT Ha Hecra3saHe Ha ropHUTE NpeaynpexaeHnst.

MHCTPYKLUWU 3A YINTOTPEBA
BNEHAUPAHE YPE3 KOMYETO 3A CKOPOCT

Toau akcecoap MoXxe fa ce U3nosi3Ba 3a npuroTeBaHe Ha AunoBe, COCoBe, Cynu, MarnoHesa, XpaHu u
CMeCeHN HannTK1 3a aela 1 Bb3pacTHU Xopa, MieYHn LenkoBe 1 Aap.

1- MiHcTanupaiiTe MUMKCUPALLOTO OCTpUE, KaTo HaTUCHeTe ABaTa CbeAunHUTENHN ByTOHa Ha OCHOBHOTO
YCTPOWCTBO, A0KaTO ce 3acTtonopu (cur. 1)

2- MMpenopbyBame Aa HapexeTe XxpaHaTta Ha KybyeTa He no-ronemu ot 15 mm. MocTaBeTe xpaHaTa, KoATo
e ce obpaboTsa, B M3MepBaTenHata kaHa u fobaBeTe Manko CTyAeHa nNpeBapeHa Boda UMW yucTa
nuTeriHa Boga, Mnsko v ap. (dur. 2)

MoctaBeTe noctaBkaTta nof cbaa v fJobaBeTe XpaHa U BOAa B HEro
3- CBbpKeTe YCTPOMCTBOTO KbM enekTpuyeckaTa Mpexa
4- MocTtaseTe nacartopa B cbaa (dur. 3)

5- YCTpOWACTBOTO Ce CTapTvpa Ypes HaTvckaHe Ha GyToHa 3a BMCOKa MIM HUCKa CKopocT. 3a Aa cmecuTe
nobpe 1 6bp30 xpaHaTa, TpsbBa Aa AbpPXWTE CbAa C eAHaTa pbka U Aa ABWXUTE YCTPOMUCTBOTO Harope un
Hagony ¢ gpyrata pbka. AKO uckate ga cnpete yCTpOWCTBOTO, HaTUCHeTe OyTOHa 3a npeBkItoyBaHe.
(Pur. 4)

6- Cnep paboTa mnskno4eTe YCTPONCTBOTO OT eneKTpuyeckata Mpexa.
BHumaHue

* BpemeTo 3a HenpekbcHaTa paboTa Ha akcecoapute He TpsibBa Aa HafBWLLABA eiHa MUHYTa.

» 3a ngeaneH eekT Ha MUKCHUpaHe C OCTpUeTo, n3bsrsanTe aa ro uanonasarte, 6e3 notansiHe B TEYHOCT.

KAK A U3MON3BAME YOMBbPA

Tosu aKkcecoap MoXe Oa ce 13nonsea 3a HapsAa3BaHe Ha Meco, ,D,)KVIHA)KVIQ)VIH, YeCbH U 3a NpUroTedaHe Ha
CMeNeHn MOpPKOBU, Ynnn coc 1 ap.

1- MocTaBeTe HOXa Ha Yonbpa BbPXY Bana Ha Yonbpa (dur. 5)

2- MpenopbyBame BY Aa HapexeTe XxpaHaTa B npaBunHuTe oopmmn 1 pasmepu. Hanpumep, HapsisBaHe Ha
MEeCO Ha NeHTn 2 CM Ha 2 cM Ha 6 cM, Hapsa3BaHe Ha Nyk Ha 4-6 npbcTeHa u T.H. NocTaBeTe roToBaTta
XpaHa B Yonbpa 1 3aTBOpeTe Kanaka Ha Yonbpa. (dur. 6)

3- 3atBopeTe Aobpe Kanmaka 3a koprnyca Ha 4onbpa, crnej ToBa CBbpXKeTe YCTPOWUCTBOTO KbM
3axpaHBaHeTo U HaTUcHeTe konyeTo. KoraTo xpaHaTa JOCTUIHE XenaHaTta TekcTypa, oTrnycHeTe ByToHa
3a MpeBkIoYBaHe. YCTPOWCTBOTO e crpe Aa paboTtun. Hakpas mbpBO M3KYeTe ypeda OT KOHTakTa u
cnep ToBa u3cuneTte npepaboTeHaTa xpaHa. (Pur. 7)
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CbBeTU 3a eKcnnoarauus:

ByTOHBT 3a BucOka ckopocT TpsibBa Aa ce M3non3sa Npu cMunaHe Ha Meco, ocobeHo dyHkumsATa Typ6o,
Tl KaTo Tpae camo okosio 10 cekyHAW 1 NpaByU MECOTO MO-BKYCHO.

ByTOHBT 3a HYcKa CKOPOCT ce MpernopbyBa 3a brieHaMpaHe Ha MOPKOBW, [KUHIKMUMUIT, YECHH U YepeH
nunep. MNpeBkMoYBaHETO Ha PaboOTHUA PEXMM Ha HUCKA CKOPOCT 3a okono 15 cekyHau Moxe da Aade
no-go6pw pesynraTu.

Haii-no6bpoTo mMeco 3a npepaboTka e: roBexao 63 Ma3HUHN 1 CyXOXUMKS, CBUHCKO 6e3 criaHuHa Koxa u
kocTu. MpoLeHTLT Ha Mas3HOTO Meco He TpsibBa fJa HafBulLABa efHa neTa OT UAMNOoTO CMUMaHo, B
NPOTUBEH CIyyal TOBa LLE MOBMMSie Ha pe3yrnTaTta OT CMUMaHEeTo.

KAK OA U3MNON3BATE BbPKANKATA

1- MocTaBeTe GbpkankaTa B 3aABUXKBALLMS MEXaHU3bM, cref TOBa MOCTaBETE BCUYKO B OCHOBHOTO
ycTpovictso. (dur. 8)

2- MNocTtaBeTe 6enTbuuTe OT 4-5 silLa B cbAa U crief ToBa noctaBeTe Gbpkankata B TAX. CBbpXeTe KbM
3axpaHBaHETO W GbpkaiiTe, KaTo HaTuckaTe GyToHa 3a BUCOKa ckopocT. Cnep obpasyBaHe Ha NsHa,
ocBoboeTe OyToHa 3a npeBkMOYBaHe. YCTPOWCTBOTO Lie crnpe Aa pabotu. Hakpas usknodeTe
YCTPOWCTBOTO OT 3axpaHBaHeTo. (dur. 9)

CbBeT:

OnTtmaneH eekT OT MUKCUPAHETO: KoraTo OGbpHETE CbAa C HaobpaTHO, BeNTLKLT B Te4Ha hopma He
TpsibBa aoa mateve.

KAK OA U3NON3BAME KYXHEHCKUA POBOT

Toau ypea ce usnosnsea 3a HapAsBaHe, HapA3BaHe WU HAaCTbpreaHe Ha MOPKOBW, KpacTtaBuuu U Opyru
Kpexkn n TBbpan 3eneH4yun n nnoaose.

1- MoHTMpanTe aucka 3a KbrliaHe, Hapsi3BaHe U HacTbpreaHe BbpXY LUNWHAENA U Criej ToBa ro CroxeTte
B KyXHEHCKMs1 poboT.

2- Haii- Hanpen MOHTMpanTe Kamnaka Ha KOHTeMHepa Ha KyxXHeHCKusi poboT u ro 3aknio4yerte, KaTo ro
3aBbPTUTE, a crnej ToBa MOHTMPaNTe 3a[BWKBALLOTO YCTPONCTBO Ha Kanaka W ro 3akntoyeTe, Kato ro
3aBbpTUTE.

CbBerT:

Kak na 3akniouuTe kanaka uYpe3 3aBbpTaHe: XBaHeTe ApbxXKaTta ¢ eAHa pbka M HaTUcHeTe ByToHa 3a
ocBoboxaaBaHe ¢ NpbeT. C gpyraTta pbka 3agpbXTe 0TBOpa Ha kanaka U ¢ BbPTENMBO ABMXKEHWE MO
NoCoKa Ha YaCoBHMKOBAaTA CTpesika ro CroxeTe B koHTerHepa. Crie ToBa U3BageTe npbcTa oT 6yToHa 3a
ocBobOXaaBaHe, KOETO LLe 3aKIouM AOSHOTO YXO0 Ha kanaka. [Mpu oTBapsiHe crieiBanuTe ropHUTE CTBMKM
B obpateH pea.

3- CBbpxeTe yCTpOWCTBOTO KbM 3axpaHBaHeTo. HaTucHeTe GyToHa 3a BKMtOYBaHE C efHaTta pbka, a
apyrata pbka NnoctaBeTe CbCTaBKUTE B KyXHEHCKUsi poGOT npe3 OTBOpa Ha kanaka. AKO XpaHUTENHUTE
npoayKTU He moraT Aa GbAaTt HaTucHaTWM C NPbCTW, U3nonaeaiiTe Trnackaya. Cref MpuUKMoYBaHe Ha
paboTaTta ocBo6ofeTe GyToHa 3a BkMtouBaHe. YCTPOMCTBOTO Lie cripe. M3kntoyeTe 3axpaHBalums kaben,
npeau Aa npemMaxHete npepaboTeHnTe XPaHUTENHN NPOAYKTH.

CbBeT:

3a KkbILaHe 1 Hapsi3aBaHe Ha KpacTaBuLy, KapToduv, MOPKOBYU 1 Ap., 3a No-406py pe3ynTatu uanonssamnte
ByToHa 3a HUCKA CKOPOCT ¥ MPEBKIOYETE ypeaa Ha Haii-HuckaTa CKOpoCT.

3a HamauykBaHe Ha NPOAYKTU KaTo YeChbH U Ap., 3a No-4o6pu pesynTaTu u3nonaeaiTe GyToHa 3a HuUCKa
CKOPOCT 1 MpeBKIIloYeTe ypeaa Ha Han-HuckaTa CKOpPOCT.



KAK OA U3NON3BAME HOXA 3A KbJILAHE

1- MNocTaBeTe OCTPMETO 3a KbllLiaHe B KyXHEHCKUsI pOBOT, Criefl ToBa HapexeTe MecoTo Ha MBWLM U O
roctaBeTe B KOHTENHepa.

2- ocTaBeTe kanaka BbpXy KOHTENHepa Ha KyXHEeHCKMs poboT u 3aBbpTeTe, AokaTo ce 3akmouu. Mo
CbLLUMSI HAYMH MOHTUPANTE U 3aKnioveTe 3a4BUXKBALLIOTO YCTPOWCTBO Ha kanaka.

3- CBbpxeTe KbM 3axpaHBaHETO M HaTUCHeTe OyToHa 3a BMcOka ckopocT. Crned kaTo MpuKIloynTe C
obpaboTkaTa Ha xpaHaTa, WU3KnoyeTe 3axpaHBalys kaben M OTKMYeTe kanaka W 3afBUXKBALLOTO
YCTPOWCTBO.

4- MpemaxHeTe npepaboTeHnTe XpaHu.

BHumaHme:

EQHOKpaTHOTO MakcUmMarHo Terno Ha MecoTo He Moxe Aa Haaswwasa 500 rp.

PexvmbT Ha HenpekbcHaTa paboTa npu cMunaHe Ha Meco TpsioBa aa 6bae no-kpatbk oT 10 cekyHau.
M3uakanTe 2 MUHYTU Npeaun cneaBalums UMKbi Ha paboTa.

MbNHUAT unkbn Tpae 10 cekyHan paboTta n 2 MuHYTU noumBka. Cnep 3 uukbna nsvakamte 30 MUHYTH,
[oKaTo ABWUraTensT ce oxnaau.

CbBeTu:

- ByTOHBT 3a BucOKa ckopocT, 0cobeHo dyHkuumsaTa Typbo, e Haii-nobpe Aa 6Gbae n3non3saHa 3a cMunaHe

Ha Meco, Tbi kaTo Tpae okono 10 cekyHAu u npupasBa no-4o6bp BKYC Ha npepaboTeHuTe MecHu
NPOAYKTU.

- Hucka ckopocT ce npenopbyBa 3a CMuriaHe Ha MOPKOBW, XKMHOXMUI, YeCcbH U YyepeH nunep. 3a
Hait-0o6pu pe3ynTaTti ce npenopbyBa Aa ce paboTu Ha H1CKka CKOPOCT 3a okono 15 cekyHAaw.

- MasHuHaTa He TpsibBa Aa HagBulwaBa egHa neta oT obema Ha npepaboTeHOTO Meco. B npoTtuBeH
cryyav ToBa Llie ce 0Tpa3u HeraTMBHO Ha CMUIAHEeTO Ha MecoTo.

KAK OA U3NON3BAME NMPUCTABKATA 3A MNIOPE
MpucTaBkaTta ce W3Mon3ea 3a nNpaseHe Ha Mpe OT BapeHy kapTodu 1 TUKBa.

1- lMpukpeneTe npuctaBkata 3a Miope 3a koprnyca W cref ToBa s MKCUpanTe 3a 3afBMXKBALLOTO
YCTPOWCTBO

2- B KOHTelHepa C nrocka OCHOBa, YMATO pasmMep MOXe Aa 3aknioun NnpucTaBkaTa 3a nope, crioxeTe
BapeHu kapTou Unu Apyrv 3eneHyyLm

3- CBbpkeTe YCTPOMCTBOTO KbM 3axpaHBaHeTO WM HaTUCHeTe OyTOHWMTE 3a BUCOKa ckopocT. KoraTto
npvkniouunTe, ocsoboaeTe GyToHa 1 cBaneTe npucTaskaTta 3a Niope OT 3a[4BUKBALLOTO YCTPOWCTBO, creq
KOeTO n3BafeTe BCUYKO OT Kopryca.

noaAAPBXKA U MOYUNCTBAHE

W3kntoueTe 3axpaHBalmsa kaben npeay noumcteaHe. He gokocBanTe ocTpueTo.

M3nonsBaiiTe cyxa KyxHeHcka kbpra, 3a fa usbbpLuete koprnyca Ha ypega. CTporo e 3abpaHeHo
OCHOBHOTO YCTPOMCTBO [a Ce U3nnakea c Bofa Unu Aa ce notans BbB BoAa.

He n3nonseante MeTanHu unm HaunoHoOBM YeTkn, abpasnBHU OMAKUHCKN NPOAYKTUW, paspeauTeny unm
Apyr1 nofo6HM NoYncTBaLLM NPOoAYKTU 3a NOYUCTBAHE Ha ypeaa, Thit kaTo Te MoraT Aa noBpeasT
CTPYKTYpaTa Ha MOBbPXHOCTTa My.

OTcTpaHeTe 3aMbpcsiBaHWsITa OT 3axpaHBalLus kaben ¢ Meka, cyxa kbpna.
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M3nckBaHMsA 3a NoYMCTBaHe Ha OTAENHU akcecoapu

MouncTBaHe
MouncreaHe Ha TbpkaHe [M3nnakBaHe |4pe3 notansiHe | CbaomusnHa| 3abenexku
akcecoapuTe BLB BoAa
v Vv X X He notansvite

Muikempalio octpue BbB BoJa
MamepBaTeneH cba v X X X
KomroHeHTH 3a v X X X He notansiite
pa3busaHe Ha 6enTbun BbB BOAa
Bbpkarnka v v v v

He notansiite
Kanak Ha cbaa v X X X BbB BOfa
Yombp v v v v
OcTpwe 3a KbnuaHe X v v v

v X X X

KyXHeHckn poGoT v v v v
Hox 3a meneHe nopg
dopmarta Ha bykBa S X v v v
PexelLy auck v v v v
Hox 3a kbnuaHe,
Hapsi3aBaHe n pa3gpobsiBaHe X v v v

He notansiite
MpucTaBka 3a niope v v X X BbB BOfA

Tabnuua c peuenTtn

CbcTaBKa Bpeme | CkopocTt Axkcecoapu
Haknchnatv mopkosu: 240rp - Boaa: 360rp 10” MAKC. Mukcmpallo octpue
MecHu ky6ueTa: 200rp 10” MAKC. Yonbp
AnveH 6entbk: 4-5 anua 60-90” MAKC. Bbpkanka
Kpem: 250mn 60-75" MAKC. Bbpkanka
500 r meco 10” MAKC KyxHeHcku poboT ¢ S-06pa3Ho ocTpue
500 r mopkoBu 50" MuH KyxHeHckn poboT ¢ ocTpue 3a HapsiaBaHe
500 r mopkoBw 50" MuH KyxHeHckn poboT ¢ HOX 3a Hapsi3BaHe

YTUITU3IUPAHE HA NMPOAOYKTA

To3aun NpoaykT e B CbOTBETCTBUE C [iupekTuBaTta Ha EBponeiickus napnameHT 1 Ha CbBeTa
2012/19 / EC 0THOCHO OTnagbLuTe OT ENEKTPUYECKO U eNeKTPOHHO obopyasaHe (OEEOQ),
KOSITO onpefens npasHaTa pamka Ha EBponelickus cbios 3a obesBpexaaHe 1 NoBTopHa
ynotpe6a Ha oTnaabLM OT eNeKTPOHHO U enekTpuyecko obopyasaHe. He n3xsbpnsinTe To3u
npoayKT Ha Goknyka. 3aHeceTe OTNagbYHNUTE ENEKTPOHHU U ENeKTPUYECKN YCTPOUCTBa [0
Han-6nm3kusi NyHKT 3a cbbupaHe.



OAKYEMO BAM 3A BUBIP NPOAYKLUIT KOMMNAHIT «3EJIMEP» («ZELMER»), MU CMOAIBAEMOCH,
WO BUKOPUCTAHHA HALUOI NPOAYKUII MPUHECE BAM MAKCUMAJbHY KOPUCTb | BU
3ABXOW BYOETE 3AOBOJIEHI PE3YJIbTATOM

NMONEPEOXEHHA

MEPEO BUWKOPUCTAHHAM MPUNALQY YBAXHO O3HAWOMTECA 3 IHCTPYKLUIEID 3
EKCMIYATALI. 3BEPIFAMTE IHCTPYKUIIO B HAOIMHOMY MICLUlI ANA  MNOJANbLWOro
BUKOPUCTAHHA.

onuc

Pyuka perynioBaHHs LWBUOKOCTI

KHonka HU3bKOi LWBWMAKOCTI / perymntoBaHHs LBUAKOCTI
KHonka Bucokoi weuakocti TURBO

OcHoBHWMI 610K

Hix anga amilnysaHHs

Kpuika nogpi6HioBaya

Hix ans nogpibHeHHs

Mopapi6HoBay

© o N o o b~ WN =

Tpumau BiH4MKa

-
o

BiHunk

N
-

Yawa

-
N

LLToBxay

-
w

KpuLika KyxoHHoro kombaiHa

N
~

[wnck ans noppibHoBaHHS, Hapi3aHHs i LWaTKyBaHHS

-
o

LLTok

-
o

S-noaibHUIA Hix

-
~

Yalua kyxoHHoro kombaiiHa
OBuryH
Hacapka ans kapTonnsHoro nope

-
© o

IHCTPYKUII 3 TEXHIKU BE3NEKU

Ona Toro wob 3anobirtn HewacHUM BuNagkam y pasi
MOLUKOKEHHS LUHYpa EerIeKTPOXUBIEHHA, MOro 3amiHy
Ma€ 30iNCHIOBATM BUPOOHMK, YNOBHOBaXeHa ocoba i3
cepsicHoro obcnyroByBaHHs abo chaxiBui aHanorivyHol
KBanidpikau,il.

HoTpumynteca HeobxigHOro 4acy poboTM eneMeHTIB,
HaBeOeHoro Yy BiANOBIiAHMX po3ainax nocibHuka.
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[Ana ounweHHa npunagy BUKOHYWTe Ail BignoBigHO [0
po3ainy «TexHidyHe oB6CcnyroByBaHHS i OYULLIEHHAY» LbOro
NOCIOHMKA.

MonepemkeHHA: HeHamneXHe BUMKOPUCTAHHA  MOXe
NPU3BecTK A0 TpaBm!

byobte ob6epexHi npu  MNOBOMKEHHI 3  FOCTPUMMU
pisanbHMMK fie3amu, Npu CrOPOXKHEHHI YaLli, a TakoX nig
Yac OYULLEHHS.

ByabTe obepexHi Npy HannBaHHI rapsyol pianH1 B YaLly,
OCKiflbkM BOOA MOXe BUIUTUCA 3 MPUCTPOID Yepes piske
BMMNAPOBYBAHHS.

AKWO NpUCTPIn  He BUKOPUCTOBYETBCA — 3aBXaU
BYMUKaAWUTE NOro 3 eneKTpoMepexi, a TakoX BUMUKanTe
noro nepepn 3mpaHHsaM, po3bupaHHAM abo OUULLIEHHSAM.
BUMKHITE NpUCTpPIN | Big'eqHaNTE NOro Bif ENEKTPOMEPEXI
neped 3amMmiHOK efnieMeHTiB abo npwu  KOHTakTi 3
YacTMHaMW, WO pyxarTbCs Mig Yac BUKOPUCTAHHS.

Llen npuctpin He NOBMHEH BUKOPUCTOBYBATUCHA LITbMMW.
36epirante npunag i WHYP XUBMNEHHS B HEOOCTYMHOMY
Ona Oiten MicLi.

[MpucTpol MOXYyTb BUKOpUCTOBYBaTUcs ocobamn 3
obMexeHNMU isYHUMU, CEHCOPHUMM abo PO3YMOBMMN
3gibHocTamMM, a Takox ocobamu  6e3  pgocsigy
BUKOPUCTAHHSA | 3HaHHA ob6nagHaHHS, $KWO BOHMU
nepebyBatoTb Mg HarnggoM ocobu, sika X KOHTPOJSIHOE,
abo NpOIHCTPYKTOBaHI LWoao 6e3neyYyHoro BUKOPUCTaHHS
npunagy i po3ymitoTb NOB'sA3aHi 3 UMM Hebeaneku.

He nossonante Oitam rpatncs 3 NPUCTPOEM.

BAXIINBI NONEPEOXEHHA

Llev npucTpi npuaHayYeHnin Ans AOMALLHBOrO BUKOPUCTaHHS i B )KOAHOMY pasi He MOBMHEH BUKOPUCTOBYBaTUCA
B KOMEpLIifHMX abo NpOMUCIIOBMX Linsix. Byab-sike HenpaBurbHe BUKOPUCTaHHS abo MOMUIKOBE MOBOKEHHS 3
NPVUCTPOEM MPU3BOAWTb A0 aHynsLii Oro rapaHTii.



Mepen nigknodeHHsM Npunagy [0 enekTpoMepeski nepekoHanTecs, Lo Hamnpyra B Mepesxi Bianosigae BuMoram,
3a3HaYeHUM Ha eTVKeTLi npunagy.

[Mip yac exkcnnyarauji MepexxeBuin kabernb He NMOBUHEH CryTyBaTUCs abo HaMOTyBaTUCS Ha Npunag,
He ekcnnyatyite npunagy, He BMUKaWTe i He BUMUKaITE NOro 3 Mepeski MOKpUMU pykamm Ta/abo Horamu.
He TsrHiTh 3a Kabenb, Wob BUMKHYTU Npunag, 3 PO3eTKY, | He BUKOPUCTOBYITE Kaberb sk PyyKy.

Y pasi noromMku abo NOLLKOMYKEHHS MPUCTPOLD HEranHO BUMKHITb AOTO 3 ENEKTPOMEPEXK | 3BEPHITLCS 40 OILLIAHOT
Cny6n TexHiuHoi nmigTpumkn. o6 yHMKHYTM HelacHMX BUNagkiB, He BigkpuBaWTe NPUCTPIA CaMOCTIHO.
BuikoHyBaTh peMoHTHI poboTi abo TexHiYHe 0bCnyroByBaHHs Npunagy MoXe Tiflbkv BIOBHOBaXKEHUIA NepcoHan
odiLiiHOT cry6u TexHIYHOI NigTPUMKK GpeHay.

KomnaHis «B&B TRENDS S.L.» He Hece >0oaHOI BiAnoBifanbHOCTi 3a 36UTKM, LLIO MOXYTb OyTuv 3anogisHi noasam,
TBapuHam abo npegmeTam y peaynbTaTi HeAOTPUMaHHS LX iHCTPYKLN.

IHCTPYKUII 3 BAKOPUCTAHHSA
MPOLIEAYPA 3MILLYBAHHS! 3 BAKOPUCTAHHSIM PYYKY LUBUAKOCTI

[aHuin enemeHT 0cobnMBO MiAXoaWTb ANt OTPUMAHHS OWM-COYCIB, COYCIB, CyMiB, ManoHe3y, Xxap4yBaHHs
Ons giTen Ta niTHIX nrogen, aMillaHnx HamnoiB, MONMOYHNX KOKTENNIB TOLLO.

1- YCTaHOBITb HiX ANSA 3MillyBaHHS, HATUCHYBLUM 0BUABI 3'€AHyBanbHI KHOMKM Ha OCHOBHOMY 6roui, fo
oro noBHoI dpikcadii (puc. 1).

2- HapixTe Xy Kybukamu, po3amipom He BinbLl Hixk 15 MM, NoTiM NOMICTITh i B Yally i goganTe TPOxu
XOnoAHOI kun'sayeHoi abo NUTHOI BoAW, Monoka i T. A. (puc. 2)

MomicTiTe nigcTaBky nig Yawy, foAanTe B Yally NpoayKTu i Boay.
3- BcTaBTe BUIKY €NEKTPOXKMBIIEHHS B PO3ETKY.
4- 3aHypTe Hix 6neHgepa B yawly (puc. 3).

5- [NpucTpiii 3anyckaeTbCs HAaTUCKAHHAM KHOMKM BUCOKOI ab0 H13bKOT WBWUAKOCTI. [1ns sikicHOro i LuBMAKOro
nepemillyBaHHs ki OOHIED PyKOK MPUTPUMYITE Yally, a APYrow TpUmanTe OCHOBHWUIA GNok i pobiTbh
3BOPOTHO-MOCTYNasbHi Pyxn Bropy i BHU3. FAKWO XOo4YeTe BUMKHYTU Npunag, npocTO HAaTUCHITb KHOMKY
nepemukava (puc. 4).

6- MNicns 3akiH4eHHs POBOTU BUTATHITL BUIIKY 3 PO3ETKU.
YBara
Yac 6e3nepepBHOi poboTH eneMeHTiB Mae ByTh MEHLLUMI HiX 1 XBUNuHa.

[nsi 3abe3neyeHHss HanNexHoro 3MilyBaHHs He JomnyckanTte poboTn Hoxa GneHgepa 6e3 3aHypeHHs B
pianHy.

AK BAKOPUCTOBYBATU NOAPIBEHIOBAY

[aHnin enemeHT cneuianbHO Npu3HaveHun Ana noApibHeHHs M'aca, iMOMpy, YacHWKy, a Takox Ans
NpUroTyBaHHA noapibHeHoT MOPKBY (y BUMMSAI rpaHyn), yuni-niope Ta iH.

YCcTaHoBITb HiXX Anst noapibHeHHs Ha Ban nogpibHoBada (puc. 5).

MigroTyTe NpoaykTW, NonepeaHbo HapisaBLy iX A0 NOTPiGHOI dhopmu i po3mipy. Hanpuknag: HapixTe
M'SICO LUMaToykamm 2 cM*2 cM*6 cM; LMOYnNuHYy po3pixTe Ha 4-6 ckmboyok i T. 4. MNoMicTiTb niaroToBneHi
NpoAyKTU B NoapibHIoBaY i 3akpuiiTe KpULLKy (puc.6)

[MoBepHiTb OCHOBHMIN Grok-ikcaTop Ha KpuLiLi noApibHioBaYa, LWob BiH 3aMKHYBCS, MOTIM Mif’egHanTe
NpUCTPIi [O enekTpOMEepexi Ta HaTUCHITb KHOMKy nepemwukadva. llicns nogpibHeHHs npoaykTiB [0
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HeobXifHOT KOHCUCTEHLT NPOCTO BiANYCTiTh KHOMKY Nepemukaya, i npunag nepectaxHe npautosatu. MoTim
Big'eQHaNTe NPUCTPIV Bif enekTpomMepexi i Tinbkn nicns Lboro nepeknaaite BMICT noapibHioBava B iHLWY
€eMHicTb (puc. 7).

[eski nopaau wopao ekcnnyarauii:

Mpu noapibHeHHi M'sAica cnig BUKOPUCTOBYBATM KHOMKY BUCOKOT LUBMAKOCTI, 0COBNMBO B pexumi Typbo: Le
3aimMe nuLieHb 6nm3bko 10 cekyHa i noNiNWnTL AKICTb NepemMentoBaHHa M'sca.

Mpwv noapiGHEHHI MOPKBY, iIMBUPY, YaCHWKY Ta NepL0 PEKOMEHAYETLCH BUKOPUCTOBYBATU KHOMKY HU3bKOT
WwBMAKoCTi. MepeMKHiTb npunag Ha HU3bKY LWBUAKICTL | npautonTe 6nmnsbko 15 cekyHa.

Havikpalmm Tunom m'sica ans nepepobku €: HeXMpHa AnoBuYnHa 6e3 CyXoxunb, HEXWpHa CBUHMHA 6e3
WKipy Ta KiCTOK. YacTka >XMpHOro M'sica He MOBMHHA NepeBuLLlyBaTW ofHiei n'aToi Big ycboro
noapibHBaHoOro M'sica, iHakLe Le MoXe BNIVHYTU Ha SKICTb NOAPIOGHEHHS.

AK BUKOPUCTOBYBATHU BIHYUK
1. BcTaBTe BiH4MK Ans 36mBaHHs sieqHoro Ginka i 3adikcyiiTe moro B ocHoBHOMY 6rioui (puc. 8).

2. [lopaiite B YaLly 4-5 se4Hux Ginkis, a NoTiM 3aHypTe B Hel BiHYMK. [ns poboTn BUKOPUCTOBYITE KHOMKY
BMCOKOI WBMAKOCTI. [licns yTBOPeHHN MiHM 3 siedHoro Ginka HaTUCHITb KHOMKY nepemukada, i npunag
nepecrtaHe npautoBatu. [oTiM BUAMITb BUIKY 3 po3eTku (puc. 9).

Migkaska:

OnTumanbHUn edekT Micns BUKOHAHHSI 3MiLLYBaHHS: NepeBEepPHIiTh Yally AOropv AHOM, 30MTUIA SEYHUI
6inoK He NOBUHEH BUTIKATW.

AK KOPUCTYBATUCA YALLEIO KYXOHHOIO KOMBAMHA

Llei enemeHT nigxoamTb ANs noapibHIOBaHHS, Hapi3aHHs i LWaTKyBaHHS MOPKBW, OTipKIiB Ta iHLLWX TBEPAMX
i XpyCTKMX NPOAYKTIB, TaKMX SK ONHS, @ TAKOX (PPYKTIB.

1. BcTaHoBIiTE AUCK AN NoApiOHIOBaHHS, Hapi3aHHs i WAaTKyBaHHSl Ha LUTOK, @ MOTIM MOMICTiTb LUTOK Y
Yally KyXOHHOro kombariHa.

2. CnovaTky NOBEpPHITb KpWLIKYy Ana Ti dikcauii Ha 4ali KyxoHHoro kombanHa, a notiMm 3adikcynTe
OCHOBHWI GNOK Ha KpULLILYi.

Mipkaska:

lMopapa wWwono 3amukaHHs dpikcaTtopa KpULLKW: YTPUMYWTE PydKy OOHI€l0 PYKOK i BENUKUM nanbLem
HaTUCHITb Ha KHOMKY BBIMKHEHHS. YTPUMYO4M APYrolo PpyKow 3a BXiAHWI OTBIp KPULLKK, NOBEPHITH il 3a
rOAVHHWKOBOIO CTPINKOK i HATUCHITb KHOMKY dikcaTopa, o6 3abrokyBaT BYLUKO KHOMKM KpULLKK. Ons
BIAKPUTTS BUKOHYWTE npoueaypy Y 3BOPOTHOMY NMOPAAKY.

3. YBIMKHIiTb LUHYp €NeKTPOXXMBMEHHS, NOTIM OOHIE0 PYKOK HATUCHITb KHOMKY nepemukaya, a iHWow
PYKOIO MOMICTiTb MPOAYKT Y Yally KyXOHHOro kombaiiHa Yyepes BXiQHWUI OTBIP KPULLKK. FAKLLO NPOAYKT He
MOXHa MPUTUCHYTM PYKOI, BMKOPUCTOBYWTE ANS UbOro wroBxay. licns 3aBeplueHHst oOpobneHHs
HaTUCHITb KHOMKY BUMMKaHHSA. [licns BigKNMIOMEHHS NPUCTPOIO croyaTtky Big'€qHanTe LWHYp Big mMepexi
ENEeKTPOXMBIEHHS, a NOTIM BUAMITb FOTOBUI NPOAYKT.

Mipkaska:

Mpun nopgpibHIoBaHHI i Hapi3aHHi oripkiB, kapTonni, MOPKBMW i T. 4. ANS OTPUMAHHS Kpalioro edekTy Bu
MOXeTe BUKOPUCTOBYBATU KHOMKY HU3bKOI LLBUAKOCTI i MpaLoBaTN Ha HaWHWXKYIN LUBUAKOCTI.

Mpu noppiGHIOBaHHI Xxap4oBMX MPOAYKTIB, TakmMX sk 3yOUMKW YaCHWKY i T. 4., ANS OTPUMAHHS KpaLLoro
edeKTy BUKOPUCTOBYWMTE KHOMKY HU3bKOT LUBUAKOCTI i NpaLloiTe Ha HaWHWXKYI LWBUAKOCTI.

AK KOPUCTYBATUCA S-NOOIEHUM HOXEM Y YALLI KYXOHHOIO KOMBAUHA

BcTaHoBiTh S-noAibHWIA HiXX Y Yally KyXOHHOro kombarHa, NoTiM HapiXTe CMyXKaMu M'SiCo i Noknagite y
yaluy.



MoBepHiTb KpuLKy Ans i dikcauii Ha YaLli KyXOHHOro kombariHa, a NoTiM 3adikCynTe OCHOBHWI BNOK Ha
KpULLILYi.

BukopucToByiiTe Anst poboTu KHOMKY BUCOKOI LWBMAKOCTI. [icnsi 3aBepLUeHHst 06pO6NeHHsI BUMKHITb LUHYP
eNeKTPOXMBNEHHS Ta PO36NOKYITE hikcaTop KPULLKM | OCHOBHOrO 6roka.

BuiimMiTb oTpumaHi npoayKTu.
YBara:
MakcrmanbHa 3aBaHTaXXeHiCTb Npu noapibHIoBaHHI M'sica He Moxe nepeswuyBaTh 500 r 3a 1 pas.

Yac 6e3nepepBHOi poboTH Npu NoapiGHIOBaHHI M'sica Mae CTaHOBUTU MeHL Hix 10 cekyHA. icns KoxHoro
3aCTOCYBaHHs MOTPIOHO noyekaTn 2 XBUIUHK, NEPLU HiXX MOYMHATU HACTYMHUIA LK.

AKwo roBopuTK Npo poboTy NpoTaroM 10 cekyHA i 2 XBUMUHM BIAMNOYMHKY SIK NPO OAMH LMKM, TO nicns
6e3nepepBHOi poboTn NpoTsarom 3 UMKNIB NPUCTPiK cnig 3anuwuT Ha 30 XBUMWMH ANS OXONOMKEHHS!
OBUTyHa.

KopwucHi nopaau:

- Mpw noapibHIoBaHHI M'sica cnif BUKOPUCTOBYBATU KHOMKY BUCOKOT LLBUAKOCTI, 0COBMMBO B pexumi Typ6o,
OCKiNbKM Lie 3aiiMe BCboro 6mm3bko 10 cekyHz i noninwuTb SKiCTb NepeMeneHoro m'sca.

- Mpwn noppiGHOBaHHI MOPKBM, IMOMPY, YacHWKY i NepLto PEKOMEHAYETbLCS BUKOPUCTOBYBATU KHOMKY
HM3bKOI LWIBMAKOCTI. [MepeMkHiTe npunag Ha HW3bKy LWUBMAKICTb i npautoTe 6nusbko 15 cekyHa Ans
OTPUMAHHS KpaLLoro edekxTy.

- YacTka XMpHOro M'sica He MNOBWHHA MepeBULlyBaTW OAHiei MN'ATOI 4acTky Big Yciei 4acTku
noapi6HBaHOro M'sica, iHaKLe Lie MoXe BNAMHYTU Ha sIKiCTb NOoAPIGHIOBaHHS.

AK KOPUCTYBATUCA HACAOKOLO ANA KAPTOMNAHOIO NIOPE
Llen enemeHT fobpe nigxoauTe ANS OTpUMaHHS niope 3 BapeHoro rapby3a abo kaprtoni.
1. BcTaHoBiTb HacaaKy Anst nope Ha ABUryH, NOTiM 3adpikcyiTe ii Ha oCHOBHOMY Brioui.

2. BUKOpPUCTOBYWTE KOHTEMHEP i3 NMOCKMM [OHOM TaKoro po3mipy, o6 3adikcyBaTv Hacapky Ans
KapTONJIsiHOro ntope, i NOMICTiTb 3BapeHi NPoAyKTU 10 KOHTeWHepa.

3. BukopucToByinTe ans poboTn KHOMKY BUCOKOI LWBMAKOCTI. [licnsa 3aBepLueHHst BUTATHITE Hacagky Ans
KapTONssiHOro niope 3 NPUCTPoto, a NoTiM Big'egHanTe ii Big ABUryHa.

TEXHIYHE OBCJTYTOBYBAHHA TA YALLEHHA

Mepen ynieHHaM 060B'A3KOBO BUTSTHITb LLIHYP XMBIMEHHS 3 po3eTku. He TopkanTecsi rocTpux 4acTuH
HOXa.

OunLuyiiTe kopnyc npunagy 3a JoMNOMOrot YACTOI TKaHMHK. KaTeropnyHo 3a6opoHSIETLCS onosnickyBaTu
OCHOBHMI 610Kk Bogot abo 3aHyproBaTu 1A0ro y BOAy.

[nsi ynweHHs Lboro npunagy He BUKOPUCTOBYWTE MeTarneBy LUiTKy, HEANOHOBY LUiTKy, NOByTOBMIA 3acit
ONS YULLEHHS, PO3YMHHUK Ta iHLWi NoAibHI 3acobu ANs YULLLEHHS, OCKISTbKU BOHW MOXYTb MOLIKOAUTM
NOBEPXHIO BUPOOY.

[ina BuaaneHHs 3abpyaHeHb 3 kabento enekTpoXnBNEHHS BUKOPUCTOBYITE CyXy M'AKY TKaHUHY.
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Bumoru oo YnLeHHA KOXHOro (pyHKLioHanbHOro enemMeHTa.

i i i MocyaomuinHa

PyHKUiOHaNbHI Unwenns Ononi OunwieHHs YAOMMUH MpumiTkn
enemMeHTM i YNLLeHHs CKYBaHHSl | 3aHYpPEeHHSIM MalimHa

. . v v X X He 3aHypioiiTe
Hix anst amiwyBaHHs v Bogy
Yawa v X X X
EnemeHTn ans 36vBaHHs He 3anypronTe
sieqHoro Ginka v x x x y Boay
BiHumK v v v v

. He 3anypiovite

K a nogpibHoBa4a

puLLKa noapibHIoBaY v X X X y oy
MogapiGHoBay v v v v
Hixx anst noapibHeHHs X v v v
Yawa KyxoHHOro
kombaliHa KpULLKOH v X X X
Yatwua KyxoHHoro kombaiHa v v v v
S-nopAiGHUIA HixX X v v v
LLToK v v v v
[uck ans noapiGHIOBaHHS,
Hapi3aHHs i WaTKyBaHHSA X v v v
Hacapgka ans He 3anyptovite
KapTONNAHOro nope v v x x y BoAy

Tabnuus npuknagis

CbcTaBka Bpeme | CkopocT Akcecoapu
HakucHatu mopkowu: 240rp - Boga: 360rp 10” MAKC. Mwukcupalio octpue
MecHu ky6yeTa: 200rp 10” MAKC. Yonbp
AlyeH 6enTbk: 4-5 anua 60-90” MAKC. Bbpkanka
Kpem: 250mn 60-75”" MAKC. Bbpkanka
500 r m'Aica 10” MAKC. KyxoHHUiA komGaliH 3 S-06pasHuM nesom
500 r MOpkBM 50" MiHiMym KyxoHHwit kombaliiH 3 ne3om Anst NofpiGHEHHS
500 r MopkBM 50" MiHimym KyXoHHUIA komGaliH 3 Hapi3HUM ne3om

YTUNI3ALIA BUPOBY

Lle o6nagHaHHs Bignosignae €sponericbkin Oupektusi 2012/19/EU ana enekTpuyHux Ta

€MEeKTPOHHMX MPUCTPOIB,

Bigomin sk [upektnBa €C npo BiAXOAM €NeKTpUYHoro Ta

eneKkTpoHHOro yctaTkyBaHHs (aHrn. WEEE), ska € npaBoBow OCHOBOW Ans ytunisauii Ta
MOBTOPHOrO BUKOPUCTaHHS BiAMPaLbOBaHNX EMEKTPOHHUX Ta eNeKTPUYHMX NPUCTPOIB, LLO
I 3acTOCOBYETbCSI B €BponencbkomMy Cotoai.
He Bukupaiite Lboro BUpoby y KOHTENHEP ANS CMITTS.

[ns yTvnizauii NnpucTpolo 3BEpHITLCA [0 HaBNMKYOro MyHKTy 36MpaHHS enekTPUYHUX Ta
€NeKTPOHHUX BiAXOAiB.




PROCEDURA SERWISOWA

1. Okres gwarancji wynosi: 24 miesigce od daty sprzedazy dla klientéw indywidualnych i 12 miesigcy
od daty sprzedazy dla przedsigbiorcéw.

2. W przypadku stwierdzenia usterki, klient moze ztozy¢ reklamacje w miejscu zakupu. Jezeli nie jest
to mozliwe, prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 |ub za
posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl

3. Warunkiem przyjecia sprzetu do serwisu jest:
- wazny dowdd zakupu (paragon/ faktura VAT),

4. Usterki ujawnione w okresie gwarancji moga by¢ usuwane tylko przez Autoryzowany Serwis w
mozliwie jak najkroétszym terminie od 14 do 21 dni roboczych.

5. Wysyltka produktu do serwisu odbywa sie za posrednictwem firmy kurierskiej okreslonej przez
Autoryzowany Serwis na koszt firmy Eurogama Sp. z 0.0., po wczesniejszym zgtoszeniu usterki do
serwisu centralnego i uzyskaniu numeru zgtoszenia serwisowego - nr RMA.

6. Produkt zwracany do serwisu musi posiada¢ petng dokumentacje, tzn. opis usterki, skan dowodu
zakupu, doktadny adres zwrotny oraz nr tel. kontaktowego.

7. Reklamowane produkty muszg spetnia¢ ogdlnie przyjete normy higieny, w przeciwnym razie
Autoryzowany Serwis ma prawo odmowy naprawy urzadzenia.

8. Paczki przestane bez wczesniejszego zgtoszenia i nadanego nr RMA nie bedg przyjmowane i
zostang odestane na koszt nadawcy.

9. Produkt powinien by¢ odestany w oryginalnym opakowaniu i odpowiednio zabezpieczony do
transportu.

10. Po otrzymaniu produktu i weryfikacji zasadnosci zgtoszenia przez Autoryzowany Serwis, produkt
podlega naprawie lub wymianie na nowg sztuke.

11. W przypadku koniecznosci wymiany produktu na nowy, Klient KoAcowy uzyskuje nowg sztuke
od Sprzedawcy lub Dystrybutora, a w przypadku braku mozliwosci wymiany sprzetu zwrot pieniedzy
od Sprzedawcy. Dalsze rozliczenie powyzszych operacji odbywa sie drogg ksiegowa pomiedzy
firmg Eurogama Sp. z 0.0. a Dystrybutorem za pomocg odpowiednich dokumentéw korygujacych. W
celu uzyskania dodatkowych informacji dotyczgcych dokumentéw korygujgcych prosimy o kontakt
telefoniczny z Dziatem Ksiegowym firmy Eurogama pod nr tel. 22 824 44 93 |lub za posrednictwem
adresu e-mail: renata.piasek@zelmer.pl

12. Uszkodzenia mechaniczne towaru traktowane sg jako uszkodzenia powstate z winy uzytkownika i
nie podlegajg naprawom gwarancyjnym.

13. W przypadku braku oryginalnego opakowania Firma Eurogama nie odpowiada za szkody powstate
w transporcie.

14. W przypadku uszkodzenia sprzetu w transporcie wymagany jest poprawnie spisany protokét
szkody z przedstawicielem firmy spedycyjne;j.
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15. Po uptywie okresu gwarancji Autoryzowany Serwis moze dokonac¢ odptatnej naprawy
gwarancyjnej. Koszt naprawy jest ustalany indywidualnie w zalezno$ci od mozliwosci i skomplikowania
naprawy. W celu sprawdzenia mozliwosci oraz kosztéw naprawy prosimy o kontakt telefoniczny z
Autoryzowanym Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 |ub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl

16. Autoryzowany Serwis prowadzi sprzedaz akcesoriéw oraz czgsci zamiennych w zaleznosci

od dostepnosci. W przypadku potrzeby zakupu prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 |ub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl w celu
sprawdzenia dostepnosci oraz kosztow.

17. W przypadku dodatkowych pytan dotyczacych napraw prosimy o kontakt telefoniczny z
Autoryzowanym Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 |ub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl

18. Gwarancja niniejsza nie wytgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujgcego z tytutu
niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowa - wynikajgcych z ustawy z dnia 30 maja 2014 r. o prawach
konsumenta oraz ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. — Kodeks cywilny, w tym z tytutu rekojmi za wady
fizyczne rzeczy sprzedanej. Wykonanie uprawnien z gwarancji nie wptywa na odpowiedzialno$é
sprzedawcy z tytutu rekojmi. W razie wykonywania przez Kupujgcego uprawnien z gwarancji

bieg terminu do wykonania uprawnien z tytutu rekojmi ulega zawieszeniu z dniem zawiadomienia
sprzedawcy o wadzie. Termin ten biegnie dalej od dnia odmowy przez Gwaranta wykonania
obowigzkéw wynikajacych z gwarancji albo bezskutecznego uptywu czasu na ich wykonanie.




EN / WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, S.L. guarantees compliance of this product for the use for which it is intended for a

period of two years. In the case of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair
or else the replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these
options proves impossible to fulfill or is disproportionate. In this case, you can then opt for a reduction in
price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the sales vendor. This also covers
replacement of spare parts provided that the product has been used according to the recommendations
specified in this manual for both cases, and has not been tampered with by any third party that is not
authorised by B&B TRENDS, S.L. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear.

This warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive
1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, S.L. authorised Technical Service for repair of the product.
Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, S.L., or the careless or
improper use of the same shall render this warranty null and void. The warranty must be fully completed
and delivered along with the receipt or delivery docket for the effective exercise of rights under this
warranty.

This warranty should be retained by the user as well as the invoice, receipt or the delivery docket to
facilitate the exercise of these rights. For technical service and after-sales care outside the Polish
territory, please submit your query to the point of sale where you purchased the item or check for further
aftersales information at www.zelmer.com

DE / GARANTIE-ERKLARUNG

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts fir den Verwendungszweck, fir den es
bestimmt ist, flr einen Zeitraum von zwei Jahren. Im Falle eines Ausfalls wahrend der Laufzeit dieser
Garantie sind die Benutzer dazu berechtigt, das Produkt kostenlos zu reparieren oder zu ersetzen, wenn
die erste Option nicht mdglich ist, es sei denn, eine dieser Optionen erweist sich als nicht erflllbar oder
ist unverhaltnismaRig. In diesem Fall kdnnen Sie eine Preissenkung oder Stornierung des Verkaufs
wabhlen, was direkt mit dem Verkaufer zu klaren ist. Dies gilt auch fir den Austausch von Ersatzteilen,
sofern das Produkt im Falle beider Optionen gemaR den in dieser Anleitung enthaltenen Empfehlungen
verwendet und nicht von einem Dritten manipuliert wurde, der nicht der B&B TRENDS, S.L. zugelassen
ist. Die Garantie deckt keine Verschleif3teile ab. Diese Garantie betrifft nicht Ihre Rechte als Verbraucher
gemaf den Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fir die Mitgliedstaaten der Europaischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Kunden missen sich bezlglich der Reparatur des Produkts an einen von B&B TRENDS, S.L.
zugelassenen technischen Kundendienst wenden.

Jede Manipulation durch Dritte, die nicht von B&B TRENDS, S.L. zugelassen ist, oder die unvorsichtige
oder unsachgemafe Verwendung des Produkts fihrt zum Erléschen dieser Garantie. Die Garantie muss
vollstédndig ausgefiillt und zusammen mit dem Kaufbeleg oder Lieferschein zurlickgesendet werden, um
die im Rahmen dieser Garantie geltenden Rechte ausliben zu kénnen.

Diese Garantie sollte vom Benutzer zusammen mit der Rechnung, dem Kaufbeleg oder dem
Lieferschein aufbewahrt werden, um die Ausiibung dieser Rechte zu erleichtern. Bei einem technischen
Service und Kundendienst auRRerhalb des polnischen Hoheitsgebiets richten Sie lhre Anfrage bitte an die
Verkaufsstelle, bei der Sie das Produkt erworben haben, oder informieren Sie sich unter www.zelmer.
com Uber weitere Kundendienstinformationen.
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CZ / ZARUCNi ZPRAVA

Spole¢nost B&B TRENDS, S.L. poskytuje na tento produkt dvouletou zaruéni Ih(tu v pfipadé jeho
pouziti v souladu s uréenim. Dojde-li béhem zaruéni Ihaty k poruse, jsou uZivatelé opravnéni nechat si
produkt bezplatné opravit, pfipadné vymeénit, neni-li oprava mozna, s vyjimkou pfipadu, kdy nékterou z
téchto moznosti nelze provést nebo kdy je jeji provedeni nepfiméfené. V takovém pfipadé se mizete
rozhodnout pro slevu z kupni ceny nebo zruseni prodeje, které musi byt FeSeno pfimo s prodejcem. To
zahrnuje i vyménu nahradnich dilt za predpokladu, Ze byl produkt pouzivan v souladu s doporu¢enimi
uvedenymi v této pfiru€ce a Ze s nim nemanipulovala zadna treti strana, ktera neni autorizovana
spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka se nevztahuje na zadné soucasti podléhajici opotfebeni. Tato
zaruka nema vliv na vaSe spotrebitelska prava v souladu s ustanovenimi smérnice 1999/44/ES platné
pro ¢lenské staty Evropské unie.

POUZITi ZARUKY

Pro opravu produktu museji zakaznici kontaktovat technicky servis autorizovany spole¢nosti B&B
TRENDS, S.L.

Pokud s produktem manipulovala osoba bez autorizace spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. nebo byl
produkt pouzivan neopatrné i nespravné, ztraci tato zaruka platnost. Pro ucinné uplatnéni vasich prav
plynoucich z této zaruky je tfeba zaruku kompletné vyplnit a pfiloZit k ni iétenku nebo

dodaci list.

Pro snazsi uplatnéni téchto prav doporucujeme, aby si uzivatel ponechal tuto zaruku a spolu s ni i
fakturu, uctenku nebo dodaci list. Pro technickou podporu a poprodejni pé¢i mimo Uzemi Polska zaslete
dotaz na prodejni misto, kde jste si vyrobek zakoupili, nebo si projdéte dalsi informace o poprodejnich
sluzbach na adrese www.zelmer.com

SK / ZARUKA

Spolo¢nost B&B TRENDS, S.L. ruéi, Ze tento vyrobok spifia po dobu dvoch rokov poziadavky tykajtce
sa pouzitia, na ktoré je ureny. V pripade poruchy pocas doby platnosti tejto zaruky maju pouzivatelia
pravo na bezplatnu opravu pripadne vymenu produktu, ak oprava nie je k dispozicii, okrem pripadu, ze
sa jedna z tychto moznosti neda splnit alebo je neprimerana. V tomto pripade si mdzete zvolit' zniZenie
ceny alebo zruSenie predaja, €o je potrebné riesit priamo s predajcom. Vztahuje sa to aj na vymenu
nahradnych dielov za predpokladu, Ze sa vyrobok pouzival v sulade s odporu¢aniami uvedenymi v
tejto prirucke pre obidva pripady a Ze dofi nezasahovala Ziadna tretia strana, ktord nema povolenie od
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka sa nevztahuje na diely podliehajlice opotrebeniu. Tato zaruka
nema vplyv na vase prava spotrebitela v zmysle ustanoveni smernice 1999/44/ES, ktora plati pre
Clenské Staty Eurdpskej Unie.

UPLATNENIE ZARUKY

V pripade zZiadosti o opravu vyrobku musia zakaznici kontaktovat autorizovany technicky servis
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.

VSetky neopravnené zasahy osobami, ktoré nemaju povolenie zo strany spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.
, pripadne neopatrné alebo nespravne pouzitie vyrobku rusia platnost tejto zaruky. Na G¢inné uplatnenie
prav vyplyvajucich z tejto zaruky musi byt zaruka Uplne vyplnena a doru¢ena s prijmovym dokladom
alebo dokladom o dodani.

Pouzivatel by si mal tuto zaruku ako aj faktaru, prijmovy doklad alebo dodaci list ponechat, aby sa
uplatnenie tychto prav ulahgilo. V pripade technického servisu a popredajnej starostlivosti mimo
pol'ského uzemia poslite svoju Ziadost predajcovi, u ktorého ste si vyrobok kupili, alebo si pozrite dalSie
informacie o popredajnych sluzbach na adrese www.zelmer.com



HU / GARANCIA

Az B&B TRENDS, S.L. két évre garantalja a termék rendeltetésszer(i hasznalatat. Ha a termék a
garancia idétartama alatt meghibasodik, a terméket dijmentesen megjavitjuk, vagy ha a javitas nem
lehetséges, dijmentesen kicseréljik azt, kivéve, ha e lehet6ségek valamelyike nem lehetséges vagy
aranytalan koéltséggel jarna. Ebben az esetben a felhasznald kérheti a termék aranak leszallitasat,
vagy elallhat a vasarlastol. Ezekben az esetekben kozvetlenil az értékesitést végzé kereskedéhoz kell
fordulni. A garancia a pétalkatrészeket is fedezi, amennyiben a terméket a jelen kézikonyvben leirtak
betartadsaval hasznaltak, és az B&B TRENDS, S.L. véllalaton kivil mas nem végzett rajta semmilyen
miiveletet. A garancia a normal elhasznalédas és kopas altal érintett alkatrészekre nem vonatkozik. Ha
On az Eurépai Unié valamelyik tagallamanak a polgara, ez a garancia nem korlatozza az On 1999/44/
EK iranyelv eléirasnak megfeleld fogyasztoi jogait.

A GARANCIA ERVENYESITESE

Ha a terméket javitani kell, vegye fel a kapcsolatot az B&B TRENDS, S.L. hivatalos szervizével.
Atermék a B&B TRENDS, S.L. altal felhatalmazottaktol eltérd felek altali illetéktelen modositasa/
javitasa, valamint a termék gondatlan vagy nem rendeltetésszer(i hasznalata esetén a garancia érvényét
veszti. A felhasznal6 abban az esetben élhet a garancialis jogaival, ha a garancialevelet hianytalanul
kitoltotték,

és a nyugtaval vagy a szallitdsi dokumentumokkal egydtt atadtak.

A garancidlis jogok gyakorlasahoz a felhasznalé kételes bemutatni a garancialevelet és a szamlat,
nyugtat vagy szallitasi dokumentumot. Lengyelorszagon kiviil a miiszaki szerviz és a vev@szolgalati
szolgaltatasok igénybevétele érdekében forduljon ahhoz az tzlethez, ahol a terméket vasarolta, vagy
olvassa el a vevészolgalati informaciokat a www.zelmer.com oldalon

RO / RAPORT DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garanteaza conformitatea acestui produs cu scopul pentru care a fost conceput,
pentru o perioad& de doi ani. In cazul defectarii pe perioada acestei garantii, utilizatorii au dreptul s&
repare sau sa inlocuiasca produsul gratuit, daca prima varianta nu este disponibila, cu exceptia cazului
n care una dintre aceste optiuni se dovedeste a fi imposibil de indeplinit sau nu este disproportionata.
Tn acest caz, puteti opta pentru o reducere de pret sau anularea vanzérii, care trebuie trataté direct cu
furnizorul de vanzari. Aceasta garantie acopera si inlocuirea pieselor de schimb, cu conditia ca produsul
sa fi fost folosit conform recomandarilor specificate in acest manual, pentru ambele cazuri, si sa nu fi
fost modificat de o terta parte care nu este autorizatd de B&B TRENDS, S.L. Garantia nu va acoperi
nici o piesa supusa uzurii. Aceasta garantie nu afecteaza drepturile dvs. in calitate de consumator, in
conformitate cu prevederile Directivei 1999/44/CE pentru statele membre ale Uniunii Europene.

UTILIZAREA GARANTIEI

Clientii trebuie sa contacteze un serviciu tehnic autorizat de B&B TRENDS, S.L. in vederea repararii
produsului.

Astfel orice modificare a produsului efectuata de orice persoana neautorizata de B&B TRENDS, S.L. sau
utilizarea neglijentad sau necorespunzatoare a acestuia va anula aceasta garantie. Garantia trebuie sa
fie completata integral si livrata impreuna cu borderoul de primire sau expediere, in vederea exercitarii
efective a drepturilor in baza acestei garantii.

Aceasta garantie trebuie pastrata de catre utilizator alaturi de factura, borderoul de primire sau
expediere, pentru a facilita exercitarea acestor drepturi. Pentru serviciul tehnic si serviciul de post-
vanzare in afara teritoriului Poloniei, trimiteti intrebarile dvs. la punctul de vanzare de la care ati
achizitionat articolul sau consultati informatii de post-vanzare suplimentare la www.zelmer.com

69



70

RU / TAPAHTUAHOE OBCNY>XXWUBAHUE

Komnanus B&B TRENDS, S.L. npegocTtaBnsieT rapaHTuio Ha AaHHOe U3aenune CpokoM 2 roaa ¢ MOMeHTa
npuobpeTeHns HOBOTo M3aenus notpebutenem, ecnu nsaenve Byaet NPUMEHSATLCS MO Ha3HAYEHWIO.

B cnyyae nonomku Bo Bpemsi rapaHTUIMHOTO CpokKa Nonb3oBaTeny UMeoT NpaBo Ha GecnnaTHbI

PEMOHT UMM 3aMeHy U3aenus, ecrnnm peMoHT ByeT HEBO3MOXEeH. OTa rapaHTus Takke BKIYaeT

3aMeHy 3anyacTei, ecnu nsgenue aKCnnyaTupoBanock CorfacHoO peKkOMeHAaUUsaM, YKa3aHHbIM B 3TOM
pykoBoACTBE, U He BblNo OTPEMOHTUPOBAHO CTOPOHHVUMM CneLmanucTaMmm, He YNorIHOMOYEHHbIMK
komnanuen B&B TRENDS, S.L. . MapaHTa He pacnpoCcTpaHAETCa Ha 3an4acTu, NoABepXeHHble
JKCMyaTauMoHHOMY U3HOCY. OTa rapaHTus He BNUSeT Ha npaBa NnoTpebuTens cornacHo ycrnoBusm
[upektunebl 1999/44/EC pnsa ctpaH — vneHoB EBponerickoro cotosa.

NMPUMEHEHUE TAPAHTUAN

KnuneHTbl 06513aHbl CBA3ATHLCSA C CEPBUCHBIM LIEHTPOM, YMOMHOMOYEHHbIM komnaHuein B&B TRENDS,
S.L. Ha npoBeaeHNEe peMOHTa U3aenui.

JTtobble MaHMNynsumMmn ¢ 3genvem cneumanucTamu, He YrosiHOMoOYeHHbIMKU komnarnuenn B&B TRENDS,
S.L., HeBpexHoe unu HeLeneBoe NCNONb30BaHWE U3aenus NpuBeayT K aHHYNMPOBaHMIO rapaHTUm.
lapaHTuiiHoe obcnyxnBaHWe NPenoCTaBnseTcs Npy YCroBUKU NPEROCTaBNeHUs notpebutenem
[OKyMeHTa O MOKYrKe — KaCCOBOro Yeka.

Monb3oBaTenb 0653aH XpaHUTb KAacCOBbIV YeK, YTOObI 0BNerynTb NPOLIECC BbIMOMHEHWS FrapaHTURHBLIX
pabot. [ins nony4yeHne TEXHNYECKOro 06CnyXunBaHUsa 1 NoCnenpofaxHoro obenyxmBaHns 3a npegenamm
MonbLlun cnenyeT nepeaatb 3anpoc B TOUKY Npofaxu, rae Gbina BbiNonHeHa Nokynka ToBapa, unm
YTOYHWUTB MHAOPMAaLMIO NO NOCNEeNpPOoAaXHOMY 0BCMyK1BaHMIO Ha caTe www.zelmer.com

Cpok cny>x6bl n3aenusa 2 roga ¢ AaThl NPoOAaXW B YCNOBUSX IKCMyaTauum U XpaHEHUS Npur
Temnepatype ot 0°C go 40°C.

BG / TAPAHUMOHEH OTYET

B&B TRENDS, S.L. rapaHTupa, 4e T031 NpoayKT CbOTBETCTBA Ha ynoTpebara, 3a KosiTo e
npegHa3HayveH, 3a CpoK OT ABe roauHu. B cnyyaii Ha oTkas npes rapaHUMOHHKS CPOK NoTpebutenute
MMaTt NpaBo Aa PEMOHTMPAT NPOoAYyKTa UM EBEHTYanHo Aa ro 3ameHaT 6e3nnatHo, ako He Moxe

[a ce peMOHTVpa, OCBEH aKo €AMH OT Te3W BapuaHTX Ce OKaXe HEBb3MOXEH 3a U3MbIIHEHWE UNn

e HemporopumMoHarneH. B Takb cnyyaii MoxeTe Aa usbepete HamansiBaHe Ha LeHaTa Unu oTMsiHa
Ha npogaxbaTa, KOeTo ce yroBapsi AMPEKTHO ¢ Npodasava. lapaHuusTa Nokpuea 1 cMsiHaTa Ha
pesepBHUTE YacTu, HO NPW YCroBME Ye NPOAYKTHT € U3Mon3BaH CbobpasHo NPenopbKUTE, MOCOYEHU B
TOBa PbKOBOACTBO 3a [BaTa Cryyasl, KakTo U ako He e nMpeanpueMaH onuT 3a Hameca OT TPeTo Nuue,
KOETOo He e ynbrHoMoLLeHo 3a Tasu uen ot B&B TRENDS, S.L. . FapaHuusaTa He NoKpuBa HUKaKBU
amopTu3upaHu Yactu. Tasu rapaHuusa He 3acsira BawwmTe npaBa kaTo NoTpeduTen B CbOTBETCTBUE C
pasnopenbata B [iupektuea 1999/44/EO 3a AbpxaBuTe YneHku Ha EBponewickunsi cbos.

N3MNOJNISBAHE HA TAPAHUUATA

KnuneHtnTe TpsbBa Aa ce cBbpXKaT C OTOpU3npaH TexHudeckn cepema Ha B&B TRENDS, S.L. 3a pemoHT
Ha npoaykTa.

Bcsika Hameca B npofykTa oT HeynbrHomolleHo ot B&B TRENDS, S.L. nuue nnu HebpexHa nnum
HenpaBswunHa ynotpe6a Ha CbLLOTO NLe aHynupa HacTosilaTta rapaHuus. MapaHumsiTa Tpsiosa ga ce
NOMbIIHM U3LSAMO U Aa Ce BPbYM 3aedHO C kacoBaTta benexka unum npueMHo-npefaBaTtesiHus NpoToKosl,
3a ja MOXe [AeiiCTBUTENHO Aa Ce yNpaxHsBaT npaeara rno Tasu rapaHuusi.

[apaHuusiTa cneasa Aa octaHe y noTpebuTens 3aedHo ¢ dhakTyparta, kacoBata 6enexka unm
NpYeMHO-NpefaBaTeNHNSA NMPOTOKON C LiEN YrecHsIBaHe yrNpaXHsBaHeTo Ha Tean npasa. 3a TEXHUYECKO
obcnyxsaHe v cneanpofax6eH cepBM3 U3BBLH NOJICka TEPUTOPUS 3asiBKaTa ce NofaaBa B TbProBCKUS
06eKT, KbETO € 3aKyneHa cTokaTa, Uy MOXe [a NpoBepuTe 3a AOMbIHUTENHA crieanpogax6eHa
nHdopmMaLms Ha www.zelmer.com



UA / FAPAHTIMHE OBCJTYITOBYBAHHSA

KomnaHis B&B TRENDS, S.L. rapaHTye, Lo Lel BUPi6 NPOCMyXu1Tb NPOTSroM ABOX POKIB, SKLLO
BMKOPUCTOBYBATUMETbLCS 3a NpU3HaYeHHsIM. FapaHTis Ha AaHui BUPIG CTaHOBUTb 2 POKM 3 MOMEHTY
npuabaHHs HOBOro BMPoBY CnoxueadeM. Y pasi NoNoMKM nif 4ac rapaHTinHOro TepMiHy KOpUCTyBaui
MatoTb NpaBo Ha 6e3KOLITOBHWUIA PEMOHT abo 3amiHy BUPODY, SIKLLO peMOHT Byae HEMOXNNBUIA, 3a
BUHSATKOM BUNAZAKIB, KON OAWH 3 Lix BapiaHTiB 6yae HEMOXIIMBO BUKOHATK abo BiH Byae HecyMipHUM.

Y uboMy BUMaAKy nokyneLb Mae NpaBo BUOPaTH 3HMKEHHS LiHM abo ckacyBaHHSA MOKYMKM, WO cnig
obrosoptoBaTh 6e3nocepeHbO 3 NpofaBLeM. Lis rapaHTis Takox BKMoYae 3aMiHy 3anyacTuH, SIKLO B
obox Bunagkax BUpi6 ekcrnyaTyBaBcs BiAMNOBIAHO OO pekoMeHaaLUi, 3a3HauyeHuX y LbOMY KEPIBHULTBI, i
1noro He 6yrno BiAPeMOHTOBaHO CTOPOHHIMU haxiBLSIMUM, He yNnoBHOBaXKeHUMU KomnaHieto B&B TRENDS,
S.L. . MapaHTis He NOWMPIOETLCS Ha 3anyacTuHW, SIKi NiAAaTbCS ekcnyaTauinHomy 3Hocy. Lis rapaHTis
He BMnuBae Ha npaea cnoxusaya 3rigHo 3 ymosamu Qupektusmn 1999/44/EC ans kpaiH — 4neHis
€ponelicbkoro Cotoay.

3ACTOCYBAHHSA FAPAHTII

KnieHTn 3060B’s13aHi 3B’A3aTUCS 3 CEPBICHUM LIEHTPOM, ynoBHOBaXeHnM komnaHieto B&B TRENDS, S.L.
Ha NPOBefEHHS PEMOHTY BUPOOGIB.

Byapb-siki MaHinynauii 3 Bupo6om daxiBusiMu, He yrnoBHoBaxeHMU komnaHieto B&B TRENDS,

S.L., Hepbane abo HeuinboBe BUKOPUCTaHHS BUpoBY Npu3BeayTb A0 BTpATU rapaxTii. FapaHTiiiHe
o6cnyroByBaHHs 0iLinHO BBE3eHOro B YkpaiHy BUpoby HafaeTbCs 3a yMOBY Hafj@aHHS! CoXMBayeM
[OKyMeHTa npo npuabaHHs. B YkpaiHi Takum oKyMeHTOM Moxe ByTu kacoBuiA, dickanbHWIM, TOBapHWiA
yek, BugaTkoBa HaknagHa abo iHWWIA BCTAHOBINEHWUI 3aKOHOAABCTBOM piCKarnibHUI AOKYMEHT, SIKUIA
nigTBepxaye Aaty npuabdaHHsA 3a3HayeHoro BUpooby.

KopuctyBay 3060B’s13aHuii 36epiratvt 4OKYMEHT nNpo npuadaHHs BMpoOy, Wob nonerwmnTy npouec
BWKOHAHHS rapaHTiiHUX pobiT. [Ins oTpUMaHHS TEXHIYHOTO 1 NiCNANPOAaXHOro o6CnyroByBaHHS B
YkpaiHi, cnig nepegaty 3anuT y TouKy npogaxy, Ae 6yno BUKOHaHO Nokynky ToBapy, abo yToOUYHUTU
iHdbopMmaLito 3 micnsanpogaxHoro ob6cnyroByBaHHA Ha calTi www.zelmer.com
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PyuHoii 6neHpep / PyuHnia 6neHgep

SERIES: ZHB. MOD: ZHB6500 GENIUS
220-240V~50-60Hz

Nom. 800-1000W. max 1500W

Type: LB2108

Made in China / CaenaHo B Kutae / 3pobneHo B Kutai

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluna, 24 - Pl. Ca N'Oller

08130 Santa Perpétua de Mogoda

(Barcelona) - Spain 07/2021

www.zelmer.com




